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= PROIJELER
= Yiiruttiigi Projeler

1. Farkh On islemler Uygulanarak Mikrodalga Kurutucuda Yesil ve Siyah Sofralik Zeytin Uretimi ve Uriin Kali
tesinin Belirlenmesi (2017-2020) Destekleyen Kurum: TAGEM; Gorevi: Proje YirGtlclsu

2. Baz Cesit ve Cesit Adaylarina Ait Cevizlerin Kalite Ozelliklerinin Belirlenmesi ve Yeni Ceviz igi Uretim Yon
temlerinin Gelistirilmesi (2017-2019) Destekleyen Kurum: TAGEM; Gorevi: Arastirmaci

3. Etilen ve CO, Uygulamasi ile Yeni Sofralik Siyah Zeytin Uretim Yéntemlerinin  Gelistirilmesi 2017-2020)
Destekleyen Kurum: TAGEM; Gorevi: Arastirmaci

4. Organik Zeytin Yetistiriciliginde Bahge Zemin Yonetimi (2016-2019) Destekleyen Kurum: TAGEM Goérevi:
Arastirmaci

5. Karadeniz Bélgesinde Seleksiyon Sonucu Segilen Karayemis Tiplerinin Kimyasal Ozelliklerinin incelenerek
Gida Sanayinde Pekmez Uretimine ve Kurutmaya Uygunlugunun Arastiriimasi Destekleyen Kurum:
TAGEM; Gorevi: Arastirmaci

6. Enginar genotiplerinin biyoaktif bilesenlerinin belirlenerek artiklarindan biyoaktif madde ekstraksiyonu’
isimli Yalova Universitesi Bilimsel Arastirma ve Gelistirme Destekleme Birimi, Doktora Projesi, 2019- 2022.
(Proje no.:2019/DR/0001).

7. Cocuklar Yesin diye zeytini kuruttuk Yayginlastirilmasi Projesi (2018-2020) Destekleyen Kurum: GTHB
Egitim Yayim ve Yayinlar Daire Baskanligi; Gorevi: Arastirmaci

= Devam Eden Projeler

1. Enginar Genotiplerinin Biyoaktif Bilesenlerinin Belirlenerek Artiklarindan Biyoaktif Madde Ekstraksiyonu,
Enkapsiilasyonu ve in Vitro Biyoerisebilirliginin incelenmesi (2020- devam ediyor) Destekleyen Kurum:
TAGEM; Gorevi: Proje Ylrutucusu

2. Reishi Suslari Mantar ve Misellerinin Ozellikleri ve Fonksiyonel Bilesen Ekstraksiyonu (2019- devam
ediyor) Destekleyen Kurum: TAGEM; Gorevi: Arastirmaci

3. Ultrases Destekli Salamura ile Siyah Sofralik Zeytin Uretiminin Gelistirilmesi (2019- devam
ediyor) Destekleyen Kurum: TAGEM; Gorevi: Arastirmaci

4. Ugucu Yag Uretimine Uygun Nane (Mentha L.) Genotiplerinin Belirlenmesi 2019- devam
ediyor) Destekleyen Kurum: TAGEM; Gorevi: Arastirmaci

5. Innovative High Pressure Process To Increase The Preservation Of Ready-To-Eat Organic FOOD (2020-
devam ediyor) Destekleyen Kurum: ERANET; Goérevi: Arastirmaci

6. Bazi Eski Bahge Giillerinden Melezleme Islahi Yoluyla Bahge ve Yaglik Gul Cesit Adaylarinin Gelistirilmesi
(2021- devam ediyor); Destekleyen Kurum: TUBITAK 3501; Gérevi: Arastirmaci

7. Kok Kiltiri Yéntemi ile Ginseng, Tavsan Memesi Ve Censiyan Kéklerinin Uretimi Ve Etken Madde
iceriklerinin Belirlenmesi (2021- devam ediyor) Destekleyen Kurum: TAGEM; Gérevi: Arastirmaci

8. Ceviz (Juglans regia L.) Yesil Meyve Kabuk Ekstraktinin Biyoherbisidal Potansiyelinin Arastiriimasi (2021-
devam ediyor) Destekleyen Kurum: TAGEM; Gorevi: Arastirmaci

9. Ayvanin Kurutulmasi ve Artiklarinin Katma Degeri Yiiksek Uriinlerin Uretimi icin Degerlendirilmesi (2021-
devam ediyor) Destekleyen Kurum: TAGEM; Gorevi: Arastirmaci
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= YAYINLAR
=  ULUSLARARASI MAKALELER BiLDIRILER

= Uluslararasi Dergilerde Yayinlanmis Makaleler

1. S.Kayahan, D. Saloglu, Optimization and kinetic modelling of microwave- assisted extraction of phenolic
contents and antioxidants from Turkish Artichoke, CyTA-Journal of Food, 18 (2020) 635-643

2. S.Kayahan, D. Saloglu, Microwave-assisted extraction of antioxidant phenolic compounds from artichoke
(Cynara scolymus L. cv Bayrampasa): optimisation and kinetic modelling, International Food Research
Journal, 28 (2021) 704 -715

3. S. Kayahan, D. Saloglu, Comparison of phenolic compounds and antioxidant activities of raw and cooked
Turkish artichoke cultivars, in Frontiers in Sustainable Food Systems, section Nutrition and Sustainable
Diets, 5 (2021) 1-8

4. S. Kayahan, D. Saloglu, Farkli olgunluklarda tiketilen Sakiz enginarinin (Cynara scolymus L.) biyoaktif
bilesenlerinin incelenmesi, Journal of Advanced Research in Natural and Applied Sciences,
doi.org/10.28979/jarnas.940286

5. Y. Ozdemir, S. Kayahan, N. Aktepe Tangu, Quality, sensory and oxidative stability characteristics of olive
oils obtained by crossing of Ascolana with Karamdrselsu, Tavsanyuregi and Uslu cultivars, International
Journal of Innovative Approaches in Agricultural Research, 4 (2020) 407-413

6. Y.Ozdemir, A. Ozturk, S. Kayahan, O. Keskinel, Determination of table olive and olive oil consumption and
preference of children from Yalova/Turkey, Eurasian Journal of Food Science and Technology, 1 (2017) 9-
15.

7. Y. Ozdemir, S. Kayahan, S.S. Erdogan, U. Ozyurt, Oil content and fatty acid composition of seeds of
selected 13 cherry laurel types, Journal of Food Science and Nutrition Research, 3 (2020) 1-6.

8. Y.Ozdemir, O.N. Cam,S. Kayahan, Artificial Intelligence in Food Safety Control. Acta Scientific Computer
Sciences (2021) 3.7: 23-28

9. Y.Ozdemir, S.Kayahan, S.S.Erdogan,U Ozyurt. Oil Content and Fatty Acid Composition of Seeds of Selected
13 Cherry Laurel Types. (2020) J Nutr Res Food Sci 1(03):1-6.

10. Y.Ozdemir, S.Kayahan, O. Keskinel. Effect of Plant Growth Regulators on Bitterness, Physical and Chemical
Characters of Black Olives in Water. In J Food Nutri: IJFN-(2019) 114 (1):1-5.

11. Y.Ozdemir, S. Kayahan, O. Utku. Developing a system for walnut husking to reduce wastewater formation
and its comparison with industrial husking system for environmental perspective. J Food Technol Pres
2018;2(2):22-27.

12. Y. Ozdemir, S. Kayahan, O Keskinel. Assessment of bitterness reduction on green olive by using plant
growth regulators,( 2018) Open Access Journal of Agricultural Research, 3:1-5.

13. Y. Ozdemir, N. Aktepetangu, S. Kayahan, O. Keskinel. Olive Characteristic Determination of Six Cultivar
Candidates for Scratched Green Table Olive Production. Journal of Nutritional Dietetics & Probiotics,
(2018). 1: 1-5.

14. Y. Ozdemir, A. Oztiirk, S. Kayahan, O. Keskinel. Determination of Table Olive and Olive Oil Consumption
and Preference of Children from Yalova/Turkey. Eurasian Journal of Food Science and Technology,
(2017) 1(1), 9-15.

15. Y. Ozdemir, S. Kayahan, N. Aktepe Tangu. Some Fruit and Oil Characteristics of Ever Green Type Olive
Cultivar Candidates (Le002 and Mt087). J Agri Horti Res, (2021). 4(2): 62-64.
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= Uluslararasi Bildiriler, Seminerler vb.

1. S. Kayahan, D. Saloglu, Y. Ozdemir, Effect of Preparation Methods on the Total Phenolic Content and
Antioxidant Activity of Artichoke Extracts, 3 rd International Eurasian Conference On Science, Engineering
and Technology, 2021, Ankara,Turkey

2. S.Kayahan, D. Saloglu, Y. Ozdemir, Sensory and color characteristics of artichoke leaf mixed herbal tea, 3
rd International Eurasian Conference On Science, Engineering and Technology, 2021, Ankara,Turkey

3. Y. Ozdemir, S. Kayahan, A. Oztiirk. Subject assessment of postgraduate theses relating to olive leaf
between 2000-2019 years in Turkey" (USA) 3rd Edition of “Webinar on Nutrition & Food Science” 12-13
July 2021.

4. S. Kayahan, Y. Ozdemir, Y. Kaya. Herbal drog extraction used in phytotherapy, Online Summit on Plant
Science and Agriculture PSA-2021, March 2021

5. Y. Ozdemir, S.Kayahan, A. Oztiirk. Health claim olive oils and their nutraceuticals. 3rd International
Conference on Nutaceuticals Agust 23-24 2021 Webinar, Online

6. Y. Ozdemir, S. Kayahan. Pharmacological Properties of Fullerene C60. International Conference of Food
Nutrition & Dietetics, Agust 27 2021 (ISY) Live Conference on GoToMeeting

7. A. Oztiirk, Y. Ozdemir, S. Kayahan. Total phenolic content and antioxidant activity of aronia fruit of neo
and viking cultivars cultivated in Yalova, The International 3. Halal and Healthy Food Congress, 3 (2015)14-
40.

8. S.Kayahan, Y. Ozdemir, A. Oztiirk, Z. Géksel, Farkli On islemler Uygulanarak Mikrodalga Kurutucuda Yesil
ve Siyah Sofralik Zeytin Uretimi ve Uriin Kalitesinin Belirlenmesi, V. Uluslararasi Gida Ar-Ge Proje
Pazar1,2017, izmir Tirkiye

=  ULUSAL MAKALELER VE BILDIRILER
= Ulusal Dergilerde Yayinlanmis Makaleler

1. Y. Ozdemir, S. Kayahan, O. Keskinel. Tiirkiye’de 2000-2019 vyillarindaki zeytinyagi teknolojisi, kalitesi ve
analizleri ile ilgili lisansiistii tezlerde ¢alisilan konularin analizi, Bahge (2021) 50(2): 149-153

2. Y.Ozdemir, S. Kayahan, O. Keskinel. Tiiketicinin ambalajli ve ambalajsiz sofralik zeytin satin alma tercihleri
ve buna etki eden bazi faktérler. Gida ve Yem Bilimi Teknolojisi Dergisi, 17 (2017) 41-50.

3. Y. Ozdemir, S. Kayahan, Kurutma yéntemi ile sofralik tuzsuz zeytin lretimi, Agrotime, 25 (2017) 2147-
7639.

4. Y.Ozdemir, S. Kayahan, A. Oztiirk, Zeytin 20 dakikada islenecek, Tiirk Tarim, 240 (2017) 1303-2364.

5. Y. Ozdemir, S. Kayahan, O. Keskinel, Tiiketicilerin sofralik zeytin tercihinin belirlenmesi, Bahce, 45 (2016)
1300-8943.

6. Y.0Ozdemir, N. Aktepe Tangu, M.A. Nebioglu, S. Kayahan, Gemlik ve Edincik Su melezlemesi ile elde edilmis
zeytin tiplerinin yag miktarlarinin ve yag asitleri kompozisyonlarinin belirlenmesi, Zeytin Bilimi, 6 (2016)
41-47.

7. Y. 0Ozdemir, S. Kayahan, O. Keskinel, Tiiketicinin sofralik zeytin tercihlerinin belirlenmesi, Bahce, 45 (2016)
11-19.

8. Y.Ozdemir, S. Kayahan, M. Ozkan, O. Keskinel, Kontrolsiiz sartlar altinda geleneksel ydntem ile hazirlanan
zeytinlerin neden oldugu botulizim zehirlenmesinin incelenmesi, italya Vakasi. Analiz, 35 (2016) 2146-
6106.
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= Ulusal Bildiriler, Seminerler vb.

1. S. Kayahan, D. Saloglu, Enginar genotiplerinin biyoaktif bilesenlerinin belirlenerek artiklarindan biyoaktif
madde ekstraksiyonu, enkapsiilasyonu ve in vitro biyoerisilebilirliginin incelenmesi, Usak Universitesi TTO
2.Ar-Ge ve Tasarim Proje Pazari, 2019, Usak, Turkiye.

2. S. Kayahan, D. Saloglu, Bursa’da Yetistirilen ‘Bayrampasa’ enginarinin farkli kisimlarinin toplam fenol ve
antioksidan aktivitesinin belirlenmesi, INSAC Doga ve Saglk Bilimleri, 2020, istanbul, Tiirkiye.

3. [6] S. Kayahan, D. Saloglu, Bursa’da yetistirilen “Imperial Star” enganarin farkli kisimlarinin toplam fenol
ve antioksidan aktivitesi, 31. Kimya Kongresi, 2019, istanbul, Tirkiye.

4. S. Kayahan, D. Saloglu, izmir'de vyetistirilen “Sakiz” enginarin farkli kisimlarinin toplam fenol ve
antioksidan aktivitesinin belirlenmesi, 3. Fitoterapi, Aromaterapi, Apiterapi ve Kozmetikte Yenilikler
Kongresi, 2019, istanbul, Turkiye.

5. S.Kayahan, Y. Ozdemir, A. Oztiirk, Z. Gdksel, Farkh On islemler Uygulanarak Mikrodalga Kurutucuda Yesil
ve Siyah Sofralik Zeytin Uretimi ve Uriin Kalitesinin Belirlenmesi, Bolu-Diizce Ar-Ge Proje Pazari,2019,
Bolu, Turkiye

6. S.Kayahan, Y. Ozdemir, A. Oztiirk, Z. Goksel, Farkh On islemler Uygulanarak Mikrodalga Kurutucuda Yesil
ve Siyah Sofralik Zeytin Uretimi ve Uriin Kalitesinin Belirlenmesi, FARABI VI. Ar-Ge Proje Pazari,2019,
Zonguldak, Tirkiye

7. Y. Ozdemir, S. Kayahan, A. Oztiirk, Etilen ve CO2 Uygulamasi ile Yeni Sofralik Siyah Zeytin Uretim
Yontemlerinin Gelistirilmesi, Bolu-Diizce Ar-Ge Proje Pazari,2019, Bolu, Tirkiye

8. Y. Ozdemir, S. Kayahan, A. Oztiirk, Bazi Cesit ve Cesit Adaylarina Ait Cevizlerin Kalite Ozelliklerinin
Belirlenmesi ve Yeni Ceviz ici Uretim Y&ntemlerinin Gelistirilmesi, Bolu-Diizce Ar-Ge Proje Pazari,2019,
Bolu, Turkiye

9. Y. Ozdemir, M. K. Soylu, S. Kayahan, Reishi Suslari Mantar ve Misellerinin Ozellikleri ve Fonksiyonel
Bilesen Ekstraksiyonu, Bolu-Diizce Ar-Ge Proje Pazari,2019, Bolu, Tiirkiye

10. S. Kayahan, Y. Ozdemir, Ceviz yaginin oksidasyonu ve iiriin kalitesine etkisi. 3. Ulusal Ceviz Sempozyumu,
Abant izzet Baysal Universitesi, 2016, Bolu, Tiirkiye

11. Y. Ozdemir, S. Kayahan, A. Oztiirk. Ceviz Agiz Alerjisi Ve Ceviz Seleksiyonunda Kullanim. 3. Ulusal Ceviz
Sempozyumu, Abant izzet Baysal Universitesi, 2016, Bolu, Tiirkiye

12. A. Oztirk, S. Kayahan, Y. Ozdemir, A. Fidanci, Tiirkiye’de yeni bir tizimsii: aronya tiirkiye’de yeni bir
UzUms(: Aronya (Aronia melanocarpa), Turkiye 12. Gida Kongresi, 2016, Edirne, Tlrkiye

= DIGER YAYINLAR

= Doktora Tezi, Yiiksek Lisans Tezi, Raporlar, Kitaplar vb.

1. S. Kayahan, Enginar genotiplerinin Biyoaktif Bilesenlerinin Belirlenmesi,2021, Yalova Universitesi
Lisansustl Enstitlisi.(Doktora Tezi)

2. S. Kayahan, Bazi 1-Aril-3- hidroksi-1,2,4-triazoOllerin Teorik Olarak incelenmesi, 2013, Eskisehir
Osmangazi Universitesi, Fen Bilimleri Enstitiisi. (Yiiksek Lisans Tezi)
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Uyelik, Egitim, Kurs, Toplanti, Kongre, Sempozyum ve Diger Faaliyetler

Tarimsal Arastirmalarda istatistiksel SPSS Paket Kullanimi, 11-15.04.2016, Meyvecilik Arastirma Enstitiisi,
Egirdir/Isparta.

Tarimsal Arastirmalarda istatistiksel Yazihm Paketi Kullanimi, 03-06.11.2015, Meyvecilik Arastirma
Enstitusd, Egirdir/Isparta.

istatistik ve Deneme Teknikleri 05-08.10.2015, Meyvecilik Arastirma Enstitiisii, Egirdir/Isparta.

TS EN I1SO/17025 Deney Laboratuvarlari Akreditasyonu Temel ve Dokiimantasyon Egitimi, 06-07.05.2013,
Kimya Muhendisleri Odasi, Ankara.

TS EN 1SO/17025 Kapsaminda Laboratuvar istatistigi Egitimi. 08-10.05.2013, Kimya Miihendisleri Odasi,
Ankara.

TS EN ISO/IEC 17025 i¢ Tetkik Egitimi. 06-07.06.2013, Kimya Miihendisleri Odasi, Ankara.

TS EN ISO/IEC 17025 Kapsaminda Metot Validasyonu Egitimi. 25-26.09.2013, Kimya Muhendisleri Odasi,
Ankara.

TS EN ISO/IEC 17025 Kapsaminda istatistiksel Proses Kontrol ve Kontrol Kartlari Olusturulmasi ve
Uygulamasi Egitimi. 23-24.09.2013, Kimya Muhendisleri Odasi, Ankara.

TS EN ISO/IEC 17025 Kapsaminda Laboratuvarda Olasi Uygunsuzluk Kaynaklari, Uygunsuzluklarin
Degerlendirilmesi ve Laboratuvar Denetimi Egitimi. 27.09.2013, Kimya Miihendisleri Odasi, Ankara.

10. Workshop on Clean Coal Technologies, 08-10.12.2011, Tiirkiye Kémiir isletmeleri, Antalya.



