Ceviz Yesil Kabugunu Soyma Makinasi ile flgili Baz1
Resimler

Ceviz soyma makinasi i¢ aksami disli kisimlari

Yesil kabuklu ceviz meyvesmln soyma " makinasmna
doldurulmasi

Taze soyulmus meyvelerin suyunun siiziilmesi igin
bekletilmesi

Yesil Kabuk Soyma Calismasi

Bursa—95, Kaman—1 ve Pedro ¢esidi cevizlerle yapilan
yesil kabuk soyma c¢aligmalarinda 100’er kg’lik yesil
kabuklu ceviz meyvesi soyma iglemine tabi tutulmus, 12
dakikalik soyma siiresi sonunda 1000 ppm ethephone
dozunda ortalama olarak Bursa-95 g¢esidi %99,55,
Kaman—1 %98,65 ve Pedro %99,50 soyulma oranlarini
vermiglerdir. Yine 0 dozda ise Bursa-95 %96,65,
Kaman—1 %97,80 ve Pedro %98,30 soyulma oranlarini
vermiglerdir. Bu sonuglara gére makinali soymanin
elzem oldugu gayet agiktir.

T.C.
TARIM VE ORMAN
BAKANLIGI

ve Politikalar Genel
Madarlagi
ATATURK BAHCE KULTURLERI MERKEZ
ARASTIRMA ENSTITUSU MUDURLUGU
YALOVA

Ciftci Brosiirii

CEVIZDE
YESIL KABUK
SOYMA

Dr. Muammer YALCIN
Dr. Tuncay ACICAN

YALOVA



Kapama ceviz bahgelerine bir 6rnek—Bursa

Ulkemizde son yillarda kapama ceviz bahgesi
kurulmasma yonelik ¢aligmalar hizla artmaktadir. Bu
say1 arttikca teknik ve kiiltiirel islemlerin mutlaka en
uygun sekilde yapilmasi geregi ortaya ¢ikmaktadir.
Ceviz yetistiriciliginde en dnemli sorun, hasat ve hasat
sonras1 islemlerdir. Bu noktadan hareketle teknigine
uygun tarimi uygulayabilmek, isleri zamaninda ve diisiik
maliyetle yapabilmek, standart ve kaliteli iiriin elde
edebilmek igin  mekanizasyon uygulamalarmin
gerekliligi agiktir.

Ozellikle cevizin hasat ve hasat sonras1 dis yesil
kabugunun  soyulmast islemleri  biiyik 6nem
tagimaktadir ¢iinkii hem zor ve hem de maliyetli ve fazla
is giicii gerektirmektedir. Ulkemiz sanayiinde yesil
kabuk soyma makinasi arastirma—deneme ihtiyaglarini
karsilayacak sekilde yapilabilmektedir.

Cevizde erken donem (A), olgunluk zamani (B) ve geg
dénem (C)

Yukaridaki kesit resimlerde ortada bulunan ceviz
meyvesi i¢ olgunluga erigmis (iistteki erken ve alttaki
gecikmeyi belirtir) olup, dis kabugu asagidaki resimde
goriildigii gibi heniiz ¢atlamamistir ve bu sebeple
soyulmasi oldukg¢a zordur. Bu zorlugu asabilmek icin
soyma makinasi kullanilmalidir.

I¢ olgunluguna eristigi halde kabugu heniiz catlamamis
ceviz meyvesi

Bu calismada kullandigimiz ceviz yesil kabugunu
soyma makinasi, 100 kg kapasiteli olan ve i¢i degisik
oranlarda disli ve tel fircali olarak ayarlanabilen yatay
tambur ve elektrikli kumanda sisteminden olusmaktadir.
Meyvenin ¢arpma sonucu kirilmamasi igin perde sistemi
konmustur. Meyveler iizerine su piiskiirtmek i¢in tambur
merkezine bir adet delikli su borusu yerlestirilmistir.

Ceviz Yesil Kabugunu Soyma Makinasi1 Ana
Unsurlarim Asagidaki Gibi Siralayabiliriz:
*Ana mil (elektrik motoru tahrikli)

*Tambur ici disli ve tel firgali aksami

*Su girisi

*Meyve lizerine su piiskiirtme borusu
*Siyirict firga

*Arka taraf saci

+On taraf saci

*Ana govde profili

*Traktor ti¢ nokta aski sistem baglantisi
*Traktdrden hareket mili

*Toplayici sac

*Acilir kapak

*Yatay tamburun mil baglantisi

Yesil Kabuk Soyma Makinas1 ile Calisma: Yatay
tamburly, i¢ aksami farkli oranlarda degistirilebilen digli

ve tel firgali olan yesil kabuk soyma makinasi ile soyma
islemi soyle yapilmaktadir; Tambur kendi ekseni
etrafinda donerken tambur i¢ yiizeyinde bulunan disler
ve tel firgalar dis yesil kabugu soymakta, makine {izerine
yerlestirilen bir sistemle cevizler iizerine piiskiirtiilen su
hem soymay1 kolaylastirip, sert kabugun kararmasini
onlemekte ve hem de soyulmus kabuklar1 yikayarak
ortamdan uzaklastirmaktadir.

Ceviz Soyma Makinasi ile Calisma Asamalari:

*D1s emniyet kapag1 agilir

*Yatay tambur sol yan tarafindaki karsilikli deliklere
kirilgan bir agag¢ ¢ubuk takilarak sabitlenir

*Tambur doldurma kapagi ¢ikarilir

*Yesil kabuklu taze ceviz meyvesi dikkatli bir sekilde
doldurulur, yayilir ve kapak kapatilir

*0,3 L/s debili su hortum vasitasiyla yatay tambur
icindeki gézenekli burunun ucuna baglanir

*Elektrik fisi prize takilir

Sartel diigmesi 1 konumuna getirilir

*Kumanda panosunda dnce start diigmesine basilir
*Devir ayar diigmesi (RIOK) saat yoniinde yavas yavas
cevrilerek uygun devir/dakika saglanir (ilk hareket
esnasinda tambur elle gevrilerek donmesine yardimet
olunur). Ornegin; 1060 gostergesi, 40 min~' karsilik
gelmektedir.

*Gerekli siire kadar soyma iglemi devam ederken tahliye
oluguna dokiilen pargalanmis yesil kabuklar kirillgan bir
malzemeden yapilmis siirgii araciligiyla delikli bir
kasaya alinir.

*Ara sira tambur i¢ cidarlarina ve tahliye oluguna su
tutularak temizlenir.

*Soyma islemi bittikten sonra makine devri yavas yavas
diistiriilerek tambur durdurulur ve STOP diigmesine
basilir.

*Bosaltma kapagi agilir ve tambur gevrilerek agiz
aciklig1 alta getirilip soyulmus meyveler tahliye kanali
araciligiyla kasalara alinir ve birkag saat siiziilmek tlizere
acik alanda birakilir.

*Sayet taze olarak meyveler hemen tiiketilmeyecekse
kurutma makinasi ile nem orant depolama i¢in uygun
nem orani olan %8 oluncaya kadar diistiriilmelidir.



