
 

Doçentlik      

 

Doktora Hacettepe Üniversitesi 
2021-Devam Gıda Mühendisliği   
 

Yüksek Lisans Hacettepe Üniversitesi 
2013-2018 Gıda Mühendisliği   
   
2009-2011 Lisans                Hacettepe Üniversitesi 
2005-2010 Gıda Mühendisliği 
      
 

2011‐2012 Gıda Mühendisi, Bahçelievler İlçe Gıda Tarım ve 
Orman Müdürlüğü-İSTANBUL 
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 Yürüttüğü Projeler 

1. Orta Anadolu Bölgesi Makarnalık Buğday Islah Materyali Kalite Araştırmaları (Araştırmacı), TAGEM, 

2018-2022. 

2. Durum Buğdayı Çeşitlerinin Fitik Asit Miktarları, Makarnaya İşleme Sırasındaki Değişiklikler ve Fitik 

Asitin Azaltılması (Proje Lideri), TAGEM, 2016-2018. 

3. Hububat Referans Materyal Merkezi (Araştırmacı), Kalkınma Bakanlığı, 2016-2020. 

4. Ülkesel Kışlık Dilim Ekmeklik Buğday Kalite Araştırmaları (Araştırmacı), TAGEM, 2013-2017. 

5. Ülkesel Kışlık Dilim Makarnalık Buğday Kalite Araştırmaları (Araştırmacı), TAGEM, 2013-2017. 
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9. Ülkesel Yazlık Dilim Arpa Kalite Araştırmaları (Araştırmacı), TAGEM, 2013-2017. 

10. Ülkesel Yemeklik Tane Baklagiller Kalite Araştırmaları (Araştırmacı), TAGEM, 2014-2018. 
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 1. Buğday (Triticum aestivum L.), Mercimek (Lens culinaris) ve Nohutun (Cicer arietinum L.) Bazı Majör ve 

Minör Besin Bileşenlerinin Biyoerişilebilirlikleri Üzerine Nikstamalizasyon ve Çimlendirmenin Etkileri, 

Ekmek Üretiminde Kullanımı (Proje Lideri), TAGEM, 2024-2026. 

2. Makarnada Ekmeklik Buğday (Triticum aestivum) Tespiti ve Miktar Tayini Sağlayan RT-qPCR Kiti 

Geliştirilmesi (Araştırmacı), TAGEM, 2023-2024. 

3. Orta Anadolu Bölgesi Makarnalık Buğday Islah Materyali Kalite Araştırmaları (Araştırmacı), TAGEM, 

2023-2027. 

4. Çinkoyla Zenginleştirilmiş Biyokömürün Buğdayın Gelişimi, Besin Maddesi Kompozisyonu ve Toprak 

Özelliklerine Etkileri (Araştırmacı), TAGEM, 2022-2026. 
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Quality Evaluation/ Quality Management, 18-21 April, 2016, İstanbul, Turkey, 294p, Poster sunum. 
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2018, Mexico City, Mexico, Poster sunum. 
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2022, Antalya, Turkey, PP-33, 104p, Poster sunum. 
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Belen, S. 2017. Makarnalık buğday (Triticum Durum Desf.) kalitesinin değerlendirilmesinde 

glutograf analizi ve ıslahta kullanımı. Türkiye 12. Tarla Bitkileri Kongresi, 12-15 Eylül 2017, 

Kahramanmaraş, Turkey, Sayfa 416, Sözlü sunum. 
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 Doktora Tezi, Yüksek Lisans Tezi, Raporlar, Kitaplar vb. 

 “Durum Buğdayı Çeşitlerinin Fitik Asit Miktarları, Makarnaya İşleme Sırasındaki Değişiklikler ve Fitik 

Asitin Azaltılması” Yüksek Lisans Tezi, Hacettepe Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, s.135, 

Ankara. (Danışman: Prof. Dr. Hamit KÖKSEL). 
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Tarla Bitkileri Merkez Araştırma Enstitüsü, Katılımcı, 30-31.05.2023, Ankara. 

2. Application of Near-infrared Technology on Cereal Quality, Central Research Institute Training, 25-29 Nisan 

2016, Ankara. 

3. HACCP Temel Eğitimi, İstanbul Tarım ve Orman Müdürlüğü,19-21 Haziran 2012, İstanbul. 

4. Avrupa Birliği Proje Döngüsü Yönetimi Eğitimi, İstanbul Valiliği Dış İlişkiler ve Avrupa Birliği Koordinasyon 

Merkezi, 26.11.2011-27.11.2011, 03.12.2011, İstanbul. 

5. Gıda Kontrol Görevlisi Kursu, Gıda Kontrol Genel Müdürlüğü, 04.04.2011- 08.04.20112011, İstanbul. 

6. EN ISO 9001:2008 Ouality Management System (Kalite Yönetim Sistemi), Bamer Danışmanlık, 18.12.2010, 

Ankara. 

7. EN ISO 19011:2002 Internal Qms Audıtor (İç Denetçilik), Bamer Danışmanlık,18.12.2010, Ankara.  

8. Management of Targets (Hedeflerin Yönetimi) Bamer Danışmanlık, 17.12.2010, Ankara. 

9. Customer Satısfactıon (Müşteri Memnuniyeti) Bamer Danışmanlık, 17. 12.2010, Ankara. 

10. ISO 2200 Eğitimi, Gıda Mühendisleri Odası, 11-12 Nisan 2009, Ankara. 

11. Kampüs Gelişim Günleri, IEEE ODTÜ, 03-06 Mart 2009, Ankara. 

12. Kariyer Parkuru Kariyer Yönetimi, Likya İnsan Kaynakları Yönetim Akademisi, 28.02.2009, Ankara. 

13. İş Sağlığı ve Güvenliği Eğitimi, Ülker Çikolata Sanayi A.Ş, 22.07.2008, İstanbul. 

 

 
 

 

 

 

 

 


