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Ozet

Tirkiye 1liman iklim meyve tiirlerinde sayili iiretici iilkelerden biri iken
ihracatta birkag tiir disinda s6z sahibi degildir. Bunda en 6nemli etkenlerden birisi kalite
sorunudur. Meyve seyreltme basta gelen kalite artirict unsurlardan biridir ve tilkemizde
maalesef yeterince yapilmamaktadir. Meyve seyreltmesi elle yapilabilecegi gibi isgiicii
tasarrufu saglanmasi amaciyla kimyasal yolla da yapilabilmektedir. Kimyasal
seyreltmede NAA, Carbaryl (sevin), NAD, Ethrel, Benzyladenin gibi bilyiime
diizenleyiciler kullanilabilir. Burada dikkat edilmesi gereken husus seyreltme zamaninin
ve uygulama dozunun iyi ayarlanmasidir. Zamaninda yapilmis kimyasal seyreltmeden

en az elle seyreltmedeki kadar basar1 saglanabilir.

1. Giris

Tiirkiye 1liman iklim meyve tiirlerinde diinyada onemli {retici iilkelerden
birisidir (1). Ancak bol miktarda iiretmemize ragmen ihracatimiz birkag¢ tiir disinda
hemen hemen yok gibidir. Bunun en 6nemli sebeplerinden birisi kalite sorunudur.
Ulkemizde kalite artirict unsurlar ya bilinmemekte ya da yeterince Snemsenmemektedir.
Meyvecilikte kalite artirici unsurlarin basinda giibreleme, sulama, budama ve meyve
seyreltilmesi gibi kiiltiirel islemler gelmektedir. Diger kiiltiirel islemler az veya g¢ok
uygulanmakla  birlikte ozellikle meyve seyreltilmesi iilkemizde yeterince
uygulanmamaktadir. Yapilan seyreltme uygulamalar1 da genellikle yanlis zaman ve
sekillerde yapilmaktadir. Ornegin; Tiirkiye elma iiretiminin % 20’sinin gerceklestirildigi
Isparta bolgesinde ¢ok az liretici seyreltme yapmakta, yapanlarda hasattan hemen 6nce
yapmaktadirlar.

Seyreltme 6zellikle elma ve seftalide 6nem tasimaktadir. Biitiin kiiltiirel islemler

uygun olarak gercgeklestirilse, ancak seyreltme yapilmasa asirt meyve tutumu nedeniyle
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istenilen kalitede meyve elde etmek miimkiin olmayabilir. Bu sebeple 6zellikle meyve

tutumunun ¢ok oldugu tiir ve ¢esitlerde meyve seyreltmesi mutlaka yapilmalidir.

2. Elmada Seyreltme

2.1. Elle Seyreltme

Elle seyreltme Ulkemizde kismen uygulanmakta ancak uygulama zamani olarak
yanligliklar yapilmaktadir. Genelde seyreltme hasattan hemen 6nce yapilmaktadir. Oysa
meyve seyreltilmesi meyve tutumundan itibaren yapilabilir ve en ge¢ Haziran
dokiimiinden sonra seyreltmenin mutlaka yapilmasi gerekir. Elmada elle seyreltme
yapilirken kral meyveye dikkat edilerek her salkimda 1 meyve birakilmalidir. Meyveler
elle koparilabilecegi gibi seyreltme makaslar1 ile de koparilabilirler. Dal tizerinde her

15-18 cm ye bir meyve diisecek sekilde seyreltme gerceklestirilmelidir (2).

2.2. Kimyasal Seyreltme

Ozellikle biiyiik bahgelerde elle seyreltme ¢ok zahmetli ve zaman alici olabilir.
Cesitli kimyasal maddeler kullanilarak en az elle seyreltmedeki kadar meyve
seyreltmesi saglanabilir. Bu amagla NAA, Carbaryl (sevin), NAD, Ethrel, Benzyladenin
gibi biiyiime diizenleyiciler kullanilabilir (3,4). Ulkemizde bu kimyasallardan sedece
sevin her yerde rahatlikla bulunabilir ve kullanim1 nispeten daha kolaydir. Ciinkii diger

kimyasallar ppm olarak uygulandiklarindan doz ayarlamasi zor olabilir.
2.2.1. Kimyasal Seyreltmede Etkili Faktorler

a. Cesit Hassasiyeti

Kolay seyrelen c¢esitler; standart Red Delicious, Idared, Mutsu, Jonagold
cesitleri, Jersey Mac.
1. Orta derecede seyrelen ¢esitler; Empire, Mcintosh, Northern Spy, Cortland.

2. Zor seyrelen ¢esitler; Golden Delicious, Paula Red, Gala cesitleri, Spartan,
Spur Mcintosh, Spur Red Delicious (2).

b. Hava Durumu:
Asagidaki hava kosullar1 kimyasal maddelerin absorbsiyonu ve seyreltme
etkisini artirabilirler:

1. Soguk ve nemli havalardan 6nce veya sonra uygulama
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Yagissiz yiiksek nemli periyotlardan 6nce veya sonra uygulama
Yiiksek sicakliklarin ardindan gelen soguk periyotlar

Don veya dondurucu havalardan 6nce veya kisa zaman sonra uygulama

o &~

Uzun siiren kuru hava periyodundan 6nce uygulama (2,5).

C. Dollenme ve Ar1 Aktivitesi

Ar aktivitesi havanin agik veya kapali olmasmna baglhdir. Ddllenmenin
gerceklesebilecegi havalar ve yiiksek ar1t populasyonu seyreltmeyi az yada ¢ok
zorlastirir. Iyi bir déllenme gergeklestiginde meyveler daha iyi tutarlar, daha ¢cok tohum
meydana gelir ve daha zor seyrelirler. Meyve tutumu daha cok kral ciceklerde
gerceklesir. Daha az olmakla birlikte kismen de yan c¢iceklerde meyve tutumu olabilir.

Tek meyveler salkim halindeki meyvelere gore daha zor seyrelirler (2).

d. Agacin Yasi ve Kuvveti

1. Geng agaclar yasli agaglardan daha kolay seyrelirler.

2. Olgun fakat zayif gelisen agaclar daha kolay seyrelmektedirler.

3. Bir yil yogun meyve veren ve ¢ok iyi ¢igeklenen agaglar, takip eden yil daha
kolay seyrelmektedirler.

4. Cok ciceklenme agaglarda daha fazla strese neden olmakta ve boyle agaglar
daha kolay seyrelmektedirler.

5. Bir dnceki sezonda fazla strese maruz kalan agaglar (6rnegin, asir1 kuraklik,
asir1 yagis, besin eksikligi, hastalik ve zararlilar gibi) daha kolay
seyrelmektedirler (2, 5).

D

. Yaprak Yogunlugu

1. Yanlis budanmis sikisik agaglar, iy1 budanmis acik agaclara gore daha kolay
seyrelmektedirler.

2. lyi budanmis agaglarda kismen gélgede kalan yatay alt dallar, iist dallardan

daha kolay seyrelirler. Ciinkii buralardaki spur dallar daha zayiftir (2,5).
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2.2.2. Uygulama Dozlar:

Elmada uygulama dozlar tiim ¢esitlerde ayni1 degildir. Genel olarak spur ¢esitler
standart cesitlere gére daha zor seyrelirler ve uygulama dozu daha yiiksektir. Cizelge
1’de baz1 gesitlerin Naphtalenaseticacid (NAA), Naphtalenasetamid (NAD), Carbaryl
(Sevin) ve Carbaryl + NAA kombinasyonu uygulama dozlari1 goriilmektedir (2).

Cizelge 1. Yetiskin Elma Agaglarinda Kimyasal Seyreltme i¢in Doz Onerileri

Dozlar 1 kullanim igindir (- yazan muameleler 6nerilmeyenlerdir)

NAD NAA Sevin (% 43 Sevin (%43 carbaryl)
Cesit Carbaryl) (L) +NAA(ppm) 1000L
(ppm) (ppm) (L/1000L) suya
Early Mclintosh 50-75 - - 1L+ 10-Ippm (tag
yapraklar dokiiliince)

Jersey Mac, VistaBella - 5-10 1-1,5 -
Paulared 50-75 12-15 1-1,5 1L+ 10-15ppm
Spartan - 10-20 1-2 1L+ 10-15ppm
Cortland - 5-10 - 1-2 L +2,5-5 ppm
Standart MclIntosh - 5-10 1-2 -
Spur Mclintosh - 10-12 - 1-2 L +2,5-5 ppm
Golden Delicious 75-100 | 10-20 1-2 1L +5-10 ppm
Red Delicious - 2-8 0,5-1 -
Spur Red Delicious - 5-10 - 1-2 L +5-10 ppm
Idared - 2-8 - -
Empire - 7-10 1-1,5 1L+25-4ppm
Mutsu - 5-10 0,5-1,5 -
Jonagold - - 1-15 -
Fuji - - - 1-15L +10-12 ppm
Gala - 10-12 - 1L +5-10 ppm

Not 1: Her I L sevin i¢inde 0, 480 kg Carbaryl bulunmaktadir. Piyasadaki sevin preparatlarinin carbaryl
icerikleri dikkate alinarak doz ayarlamasi yapilmalidir.
Not 2: Uygulamalarda yeterli miktarda su kullanilarak agaglar tamamen yikanmali ve en az 30 dakika

1slak olarak kurumadan kalmalidur.
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2.2.3. Seyreltmenin Uygulama Zamani

Etkili bir seyreltmenin gerceklestirilebilmesi i¢in bu kimyasallarin uygulama
zamanlar1 da ¢ok 6nemlidir. Bunlardan NAD tag¢ yapraklar dokiiliince NAA, Sevin ve
NAA+Sevin kombinasyonlar1 ise tag¢ yapraklar dokiildiikten 7-12 giin sonra
uygulanmalidir. Hava sicak ise 7 giin, soguk ise 12 giin sonra uygulanabilir. Sevin tag
yapraklar dokiildiikten 21 giin sonra bile sonug verebilir, ancak NAA 12. giinden sonra

etkili degildir (2).

3. Seftalide Seyreltme

Seftali seyreltmesinde  ¢igeklerin koparilmasi, basingli su piiskiirtiilmesi,
dollenmenin kimyasal maddelerle Onlenmesi, GAs piskiirtiilerek ¢icek gozii
olusumunun azaltilmasi gibi yontemler kullanilabilir. Elle seyreltme meyveler 1-1,3 cm
‘ve ulastiginda meyvelerin % 20-30’u koparilarak yapilir. Ikiz meyveler teke
disiiriilmeli ve her 15-29 cm ye bir meyve diisecek sekilde seyreltme yapilmalidir.
Seftalide kimyasal seyreltme c¢iceklenme sirasinda yapilmakta ve doéllenmenin
onlenmesi ve cicek seyreltilmesi esasina dayanmaktadir. Bu amagla Ammonium

thiosuphate (ATS), Wilthin, Armothin gibi kimyasal maddeler kullanilabilmektedir (6).
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