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GIDA TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

OZELLIKLERI

e Verimlidir (40 kg / agag).

e Yalniz disi cicek vermektedir. Tozlandigi takdirde
meyve eti buruk degildir.

e Meyveleri cok iridir (300-320 g).

e Kabuk rengi turuncu ve parlaktir.

e Meyve et rengi turuncu-kahverengidir.

e Yayvan tac yapar.

e Karadeniz Bolgesi sartlarinda 20 Ekim - 01 Kasim
tarihleri arasinda hasat edilir.

TRABZON HURMASI YETISTIRICILIGI

Subtropik iklim meyvesi olan Trabzon
Hurmasinin anavatani Cin olup ulkemizde de
Akdeniz,  Karadeniz, Ege ve Marmara
Bolgeleri'nde yetistirilmektedir.

Trabzon Hurmasi meyveleri hasat sirasinda
buruk olanlar ve buruk olmayanlar seklinde
ayrilmaktadir.  Buruk olmayanlar meyve eti
sertken, buruk olanlar ise olgunlastinldiklarinda
tuketilebilmektedir.

Agaclari dik, yarn dik veya yayvan olarak
gelisir.

Trabzon Hurmasi, sicak iiman iklim sartlarina
da adapte olmustur. Agaci kisin yapragini
doéktugu icin dusuk kis sicakliklarina (-18 °C)
dayaniklidir. Gec¢ ciceklendiklerinden erken
ilkbahar donlarindan etkilenmezler.

2

T e——

GIDA TARIM VE HAY VANCILIK
BAKANLIGI

Bahce kurarken fidanlar 5x4 ve 6x4 m
araliklarla dikilmelidir.

Trabzon Hurmasi yetistiriciliginde tozlayici
cesit kullanitmalidir.

Dikimden sonra ilk 3 yilda agac sekli
olusturulabilir.

Yaprak ve toprak analizlerine gore azotlu
gubrenin 1/3'G erken ilkbaharda, kalan kismi
nisan-mayis ve haziran aylarinda; potasli ve
fosforlu gubreler birlikte kasim-aralik aylarinda
uygulanmaktadir. lyi yanmis ahir glbresi 3 yilda
bir 3-4 ton/da seklinde sonbaharda toprada
karistirlmaldir.

Akdeniz Bélgesi'nde en yaygin zararlilar Akdeniz
meyve sinegi ve turuncgil unlu bitidir.

Trabzon Hurmasi (-1) ve 10 °C arasinda

7%80-90 nispi nemde 2-4 ay kadar muhafaza
edilebilmektedir.

Fidan temini ve daha fazla bilgi igin:

Telefon: 0 362 256 05 14 - 15 Faks: 0 362 256 05 16
http://arastirma.tarim.gov.tr/ktae
kiae@gthb.gov.tr




