1) Kuru incirde Aflatoksin gozle goriiliir mii?

Kuru incirde aflatoksine neden olan funguslar kojik asit iiretir. Kojik asit ultraviole 1s1k
altinda karanlik bir ortamda yesil-mavi renkte bir 1s51ma yapar. Bu 6zellikten faydalanarak
aflatoksinli incirler ayrilir. Karanlik oda sartlarinda ultraviole 11k olmadan gozle ayirt etmek
miimkiin degildir.

2) Kuru incirde aflatoksini yikayarak temizleyebilir miyiz?

Uriinde meydana gelen aflatoksini yikayarak, silerek, keserek, dondurarak vb. uzaklastirmak,
temizlemek miimkiin degildir.

3) Incirde kurt bulunmasi dogal oldugunu mu gésterir?

Incirde kurt bulunmasi onun dogal oldugunu gostermez. Uygun olmayan sartlarda kurutulan,
depolanan tiim incirlerde kurt olusumu gozlenir.

4) Kauru inciri tuzlu suyla yikamak (bandirmak) kurtlar 6ldiiriir mii?

Bandirma islemi incirin yumusamasina, toz ve kirden arinmasina sebep olurken incir kurtlar
tizerinde bir etkisi yoktur.

5) Kuru incir iizerinde bulunan un benzeri madde nedir? Saghga zararh midir?

Incirin sorunsuz depolanabilmesi igin uygun olan meyve neminin %25 ve alt1 olmalidir. Bu
degerin lizerinde neme sahip olan incirlerin uygun olmayan sartlarda depolanmasiyla meyve
sekerinin yilizeyde birikmesi sonucunda meyve de beyaz unumsu olusumlar gézlenir. Bunlarin
sagliga zararl etkileri yoktur.

6) Her tiirlii incir kurur mu?

Aydin bolgesindeki kurutmalik incir ¢esidi Sarilop tur. Kabugunun ince ve seker oranin
yiiksek olmasi ve bolgenin iklim sartlarinin uygun olasi bunun kurutulmasina imkan
vermektedir. Kabugu kalin incirler kurutmalik olarak uygun degildir.

7) Satin aldigim kuru inciri evde hangi sartlarda saklamalyim?

Satin aldiginiz inciri yikamadan derin dondurucuda 1 hafta bekletirseniz incir kurdunu
onlemis olusunuz. Daha sonra +2-4 C°de buzdolabinda yeme zamanina kadar saklanmalidir.
Yemeden 6nce mutlaka yikanmalidir.

8) Incir regeli yaparken icerisinden sinek ¢ikti, sebebi nedir?

Bu regel incir degil ilek (erkek incir) regelidir. ilek receli yapilacaksa sinek girisi olmadan
ilek meyveleri toplanmalidir.

9) Taze incir derin dondurucuda saklamr mi?

Saklanabilir. Fakat evlerimizde bulunan -18CO sartlarindaki derin dondurucularda saklanan
meyveler ¢oziindiiklerinde taze meyve 6zelliklerini kaybetmis olurlar. Bu problemin 6niine
gecmenin yolu -40C®°de hiicre 6zsuyunun disar1 ¢ikmasini engelleyen soklama
uygulamasindan sonra -18C%saklanmasidir.



