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 PROJELER 

 Sonuçlanan Projeler 

 
1. Meyve suyu endüstrisinde kullanılması amacıyla rekombinant ekspanzin üretimi TÜBİTAK 1130392 numaralı Projesi 

Araştırmacı 
2. Oryctolagus cuniculus kimozin geninin Pichia pastoris’te ekspresyonunun optimizasyonu HÜBAK Araştırmacı  
3. Güneydoğu Anadolu Bölgesinde Yetiştirilen Sarımsağın Siyah Sarımsak Üretimine Uygunluğunun Belirlenmesi HÜBAK  

(Münferit proje) Araştırmacı 
4. Farklı Nişasta İçeriği, Pestil Kalınlığı ve Kurutma Sıcaklığının Domates Pestili Kalitesine Etkisi HÜBAK Araştırmacı  
5. Organik Meyve Yetiştiricilerine İnovasyon Aktarma Amaçlı Organik Meyve İşleme Pilot Tesisi HÜBAK-GAP Ortaklı  AR-

GE Mühendisi 
6. Oğuzeli Bölgesinde (Barak Ovası) Dolmalık Biber ve Patlıcan Kurusu Üretiminde Aflatoksin Oluşumunun Belirlenmesi 

HÜBAK Araştırmacı 

 

 YAYINLAR 

 ULUSLARARASI MAKALELER BİLDİRİLER 

 Uluslararası Dergilerde Yayınlanmış Makaleler  

1. Alihanoğlu, S.,Ektiren, Karaaslan, M. (2021). Recombinant expression and characterization of Oryctolagus 

cuniculus chymosin in Komagataella phaffii (Pichia pastoris) Protein Expression and Purification Volume 183, 

105874 (SCI expanded) 

2. Alihanoğlu, S.,Ektiren, D., Akbulut Çakır, Ç., Vardin, H., Karaaslan, A., & Karaaslan, M. (2018). Effect of Oryctolagus 

cuniculus (rabbit) rennet on the texture, rheology, and sensory properties of white cheese.  Food Science & 

Nutrition.  (SCI expanded) 

 

DR. SELİN ALİHANOĞLU 
GIDA MÜHENDİSİ 

 

https://www.sciencedirect.com/journal/protein-expression-and-purification
https://www.sciencedirect.com/journal/protein-expression-and-purification/vol/183/suppl/C


 

 Uluslararası Bildiriler, Seminerler vb. 

1. Alihanoğlu S., Karaaslan M, Vardin H. (2018). Pestil and Köme Production in Turkey and in the World. 

1.Internatıonal Gap Agrıculture&Lıvestock Congress(Sözlü) 25-27 April 2018 – Şanlıurfa/TURKEY 

2. Alihanoğlu S.,Karaaslan, A.,Karaaslan M.,Vardin H. (2018). Effect of Extraction Method on the Yield and Quality of 

Pomegranate Seed Oil. 1. Internatıonal Gap Agrıculture&Lıvestock Congress (Sözlü) 25-27 April 2018 – 

Şanlıurfa/TURKEY 

3. Alihanoğlu S., Atlı M., Karaaslan, M., Vardin, H. (2018). Determination of Rabbit Chymosin Gene Exon and Intron 

Regions 1. Internatıonal Gap Agrıculture&Lıvestock Congress (Sözlü) 25-27 April 2018 – Şanlıurfa/TURKEY 

4. Alihanoğlu S., Ektiren D.,Vardin H., Karaaslan M.(2018).Optimization of Licorice (Glycyrrhizaglabra L) Fruit Leather 

Production. 1. Internatıonal Gap Agrıculture&Lıvestock Congress (Sözlü) 25-27 April 2018 – Şanlıurfa/TURKEY 

5. Alihanoğlu S., Atlı M., Karaaslan, M., Vardin, H. (2018). Genetically Modified Organisms and Analysis Methods 

Used in Detection. 1. Internatıonal Gap Agrıculture&Lıvestock Congress (Sözlü) 25-27 April 2018 – Şanlıurfa/TURKEY 

6. Alihanoğlu S.,Abacı E.,Karaaslan M.,Vardin H. (2018). Edible Film and Coatings in Food Preservation. 1. 

Internatıonal Gap Agrıculture&Lıvestock Congress(Sözlü) 25-27 April 2018 – Şanlıurfa/TURKEY 

7. Alihanoğlu S., Ektiren D., Çakır Ç. A., Vardin H., Karaaslan M. (2016) Suitability of Oryctalaguscuniculus(rabbit) 

rennet as a coagulant for white cheese ''Uluslarası Hayvansal Gıdalar Kongresi; International Congress on Food of 

Animal Orgin'' (Sözlü) 10-13 Kasım KKTC. 

8. Alihanoğlu S., Ektiren D., Çakır Ç. A., Vardin H., Karaaslan M. (2016) Proteolyticactivity of Oryctalaguscuniculus 

(Rabbit) Rennet in White CheeseDuring Storage ''IMSEC 2016 1st International Mediterranean Science and 

Engineering Congress'' (Sözlü) 26-28 October ADANA. 
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9. Alihanoğlu S., Ektiren D., Karaaslan M., VardinH. (2017) Effect of enzymesused in cheese making for 

composition of whey. International Conference on Agriculture, Forest, Food Science and Technology. (Poster) 

15-17 May 2017. 

10. Alihanoğlu S., Vardin H., Karaaslan M., (2017) Extrusion technology in innovative food industry. International 

Conference on Agriculture, Forest, Food Science and Technology. (Poster) 15-17 May 2017. 

11. Alihanoğlu S., Karaaslan M., Vardin H., (2017) Physico- Chemical Properties Determination of Commercial 

Grape Molasses (Pekmez). International Conference on Agriculture, Forest, FoodScience and Technology. 

(Sözlü) 15-17 May 2017. 

12. Alihanoğlu S., Ektiren D.,Karaaslan M., Vardin H., (2017) Suitability of Camelus dromedarius (Camel) 

Chymosinas a Coagulant For White Cheese. International Conference on Agriculture, Forest, Food Science and 

Technology. (Sözlü) 15-17 May 2017. 

13. Alihanoğlu S.,Vardin H., Karaaslan M. (2017)  A Novel Nutritive Garlic Product For Increasing Garlic 

Consumption; Black Garlic 1st Internatıonal Congress on Medıcınal And Aromatıc Plants(Poster) 09-12 2017. 

14. Alihanoğlu S., Ektiren D.,Karaaslan M., Vardin H., (2017) Physico-Chemical Properties Determination of 

Commercial/Home made Sour Pomegranate Juice Concentrate (Pomegranate Sour-Nar Ekşisi) from Şanlıurfa 

Region1st Internatıonal Congress on Medıcınal And Aromatıc Plants(Sözlü).May, 09-12 2017. 

15. Ektiren D.,Alihanoğlu S., Karaaslan M., Vardin H., (2017)Fresh and Dried Physico-chemical Properties of KEME 

(Terfeziaboudieri) which has therapeutic compounds (Poster). 1st Internatıonal Congress on Medıcınal And 

Aromatic Plants May, 09-12 2017. 

16. Ektiren D.,Alihanoğlu S.,Vardin H., Karaaslan M. (2017) Physicochemical properties of Licorice 

(Glycyrrhizaglabra L) root extract (Meyan Şerbeti) 1st InternatıonalCongress on Medıcınal And Aromatic Plants 

(Poster)May, 09-12 2017. 

17. Aytekin M. Gülten, Engin S., Vardin B. (2015)Adıyaman's Halva with Cheese.The International Symposium on 

Tradional Foods from Adriatic to Caucasus(Poster) 01-04 October 2015 Sarajevo/Bosnia and Herzegovina. 

18. Engin S., Yılmaz F.M., Karaaslan M., Vardin H. (2015) A Traditional Sweet Snack Elazığ's Foam Orcik The 

International Symposium on Tradional Foods from Adriatic to Caucasus (Poster).01-04 October 2015 

Sarajevo/Bosnia and Herzegovina. 

19. T. İnanç, K. Bülent Belibağlı, S. Engin (2014)   Some Physical and Chemical Changes that Occur During İSOT 

Production. Institute of FoodTechnologists (IFT)(Poster). 21-24 June New Orleands, USA 
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 ULUSAL MAKALELER ve BİLDİRİLER 

 Ulusal Dergilerde Yayınlanmış Makaleler  

1. Alihanoğlu, S , Karaaslan, M , Vardin, H . (2017). Novel Nutritive Garlic Product ''Black Garlic'': A Critical Review of 

Its Composition, Production and Bioactivity. Harran Üniversitesi Mühendislik Dergisi, 2 (3), 57-63.  

2. Alihanoğlu, S , Atlı, M.,Vardin, H.,  Karaaslan, M ., (2018).Oryctolaguscuniculus Kimozin Enzimini Pichia pastoris 

Mayasında İfade Edecek Vektörün Dizayn ve Jenerasyonu. Harran Üniversitesi Mühendislik Dergisi,3(2) 26-34 

3. Akbaba, M. A., Karaaslan, A., Alihanoğlu, S.,Vardin, H., & Karaaslan, M. Farklı pH ve sıcaklık değerlerinin Pichia 

pastoris' de rekombinant ekspanzin üretimi üzerine etkisi. Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, 22(2), 207-214. 

 

 Ulusal Bildiriler, Seminerler vb. 

1. Alihanoğlu S., Karaaslan M., VardinH.,.Karaaslan A., Akbaba M. G. A, Güneş S. (2016) Pichiapastoris maya suşları 

kullanılarak rekombinant protein üretimi Türkiye 12. Gıda Kongresi (Poster)  5-7 Ekim EDİRNE. 

2. Alihanoğlu S., Karaaslan M., Vardin H. (2016) Siyah Sarımsak Türkiye 12. Gıda Kongresi(Poster) 5-7 Ekim EDİRNE. 

3. Engin S., Belibağlı B. K., Atlı M.(2015) İsot biberinin geleneksel üretim sürecinde meydana gelen fizikokimyasal 

değişikliklerin incelenmesi. GAP VII. Tarım Kongresi (Poster) 28 Nisan- 01 Mayıs ŞANLIURFA. 

4. Engin S., Belibağlı B.K., İsot biberinin Üretim Sürecindeki Bazı fiziksel ve kimyasal değişikliklerin incelenmesi. III. 

Geleneksel Gıdalar Sempozyumu (2012) (Poster) 10-12 Mayıs KONYA. 

5. Engin S., Belibağlı B. K., İsot biberinin Üretim Sürecindeki Bazı kimyasal değişikliklerin araştırılması Türkiye 11. 

Gıda Kongresi (Poster)  10-12 Ekim HATAY. 

 

 DİĞER YAYINLAR 

 Doktora Tezi, Yüksek Lisans Tezi, Raporlar, Kitaplar vb. 

1. Engin S., 2012 Chemical and Physical Properties of 'İsot' Type Pepper During Production, 
Gaziantep Üniversitesi,  

2.  Alihanoğlu S., 2018 Oryctolagus cuniculus kimozin geninin Pichia pastoris'te ekspresyonunun 
optimizasyonu 
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 Üyelik, Eğitim, Kurs, Toplantı, Kongre, Sempozyum ve Diğer Faaliyetler 

1. Deney ve Kalibrasyon Laboratuvarlarinin Yeterliliği 

TSC YÖNETİM SİSTEMLERİ EĞİTİM AKADEMİSİ-16.04.2011 ISO/IEC 17025:2005 

2. HACCP Eğitim Sertifikası 

TSC YÖNETİM SİSTEMLERİ EĞİTİM AKADEMİSİ - 17.04.2011  

ISO 22000:2005 GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİ  

3. Kalite - Denetim - (İç Denetçilik Sertifikası) 

TSC YÖNETİM SİSTEMLERİ EĞİTİM AKADEMİSİ - 18.04.2011  

ISO 22000:2005 GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİ İÇ DENETÇİ 

4. Deney ve Kalibrasyon Laboratuvarlarının Yeterliliği için Genel Şartlar ve İç Tetkik  

ŞANLIURFA GIDA KONTROL LABORATUVAR MÜDÜRLÜĞÜ 18/02/2019 -20/02/2019  

TS EN ISO/IEC 17025:2017 

5. World Food Exhibition/16-19.09.2013/Moscow 

6. European Seafood Exposition/2013/Belgium 

7. Horeca 2013 /9-12 April/Lebanon 

8. 6. Tavukçuk ve Teknolojileri Uluslararası İhtisas Fuarı/ İstanbul  

9. TÜBİTAK 2237- Proje Eğitimi Etkinliklerini Destekleme Programı/Yenilikçi ve Uygulanabilir Projeler Hazırlama ve 

Sürdürülebilir Ar-Ge Farkındalığı Eğitimi 24-26 Kasım 2016/ Şanlıurfa 

10. Gıda Mikrobiyolojisi Kursu 5-7 Ekim Edirne 

 


