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= PROJECTS

=  Projects Conducted

1. Kemalpasa Peynir Tatlisinda Kalite Kriterlerinin Belirlenmesi/Arastirmaci (2013-2014).

2. TAGEM/Cig Sut, Sut Tozu ve Peyniralti Suyu Tozlarinda Gergek Protein Dizeylerinin Tespit
Edilmesi/Arastirmaci (2017-2019).

3. TAGEM/Yéresel Tuzlu Yogurdun Enzime Direncli Nisasta ilavesi ile Fonksiyonel Bir Uriin Olarak
Gelistirilmesi/Yuratiicl (2017-2018).

4. TAGEM/ Yemlerde Bazi Bitkisel Alkaloit Dizeylerinin Tespiti ve Yayginliginin Arastirmasi/Arastirmaci
(2019-2020).

5. BEBKA/Gida Duyusal Analizlerinde Teknik Yeterlilik Egitimi/ikinci isim (Gida DAT-YE/2019-2020).

BEBKA/Bilimsel Arastirmalarda Planlama ve istatistik Egitimi/Yuriticii (2020).

7. TUBITAK 1007/ Ulkemize Ozgii Yogurt, Peynir Kiiltiir(i Gelistirilmesi Ve Pilot Olgekte Uretimi/Arastirmaci
(2017-2020)

o

=  Ongoing Projects

1. TUBITAK 1001/Geleneksel Fermente Uriinlerimizden izole Edilen Laktik Asit Bakterileri ile; Angiotensin-I
Enzimi (ACE)-inhibitérii Peptidleri ve Gama-Aminobiitirik Asit (GABA) iceren; Fonksiyonel Peyniralti Suyu
icecegi Gelistirilmesi/Arastirmaci (2019-Devam ediyor).

2. TAGEM/Yayikalti Suyunun Fonksiyonel Bilesiminin Belirlenmesi ve Peynir Uretiminde Kullanim
Olanaklarinin Arastirilmasi/Arastirmaci (2020- Devam ediyor)

3. TAGEM/Renkli Prebiyotik Eritme Peyniri Uretimi/Yuritiicii (2021- Devam ediyor).

4. TAGEM/Turkiye Geleneksel Peynir Envanterinin Olusturulmasi/Arastirmaci (2021- Devam ediyor).

5. TAGEM/Bursa Yoresinde Cayir-Mera Ot Verim ve Kalitesi ile Meraya Dayali Beslenen Mandalarda Sut
Verim ve Kalitesinin Belirlenmesi/Arastirmaci (2022-Devam ediyor)

6. TAGEM-ArGe/Geleneksel Peynir Mikrobiatasinin Arastirilmasi, Uygun Starter Kiltiir Kombinasyonun
Secimi ve Enduistriyel Uretime Aktarilmasi Projesi/Arastirmaci (2018-Devam Ediyor).

7. Tarimsal Yayim Projesi/"Koyum Uzakta, Saglikh Stitim Dolapta"/Egitmen (2022- Devam ediyor)

8. TAGEM/Blok Tipi Eritme Peynirinde Bazi Makrolid Grubu Antibiyotik Kalintilarinin isleme Faktériiniin
Belirlenmesi/Arastirmaci (2021-2022)

9. TAGEM/Yayikalti Suyu ilavesinin Siiriilebilir Krem Peynirin Fosfolipid Miktari ve Aroma Profili Uzerine
Etkisinin Arastirilmasi/Arastirmaci (2019-2021)
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= PUBLICATIONS
= INTERNATIONAL ARTICLES AND PAPERS

= |nternational Papers, Seminars, etc.

. Kaygisiz M., Dindar A.N., Polat F., Ugur N., (2018). Effect Of Resistant Starch Addition On The Yield, Color
And Sensory Properties Of Salted Yoghurt, Poster Sunumu, 3rd International Congress On Food Technology.
10-12 Ekim 2018

. Kaygisiz M., Diindar A.N., Polat F., (2018). Traditional Yoghurt With Functional Properties: ‘Resistant Starch
Supplemented Salted Yoghurt’, S6zIG Sunum, The 4 Th International Symposium On "traditional Foods From
Adriatic To Caucasus", 19-21 Nisan 2018.

. Avci H.R., Ozcan T., Polat F., Kaygisiz M., Arikan Asan A., (2019). The Effect of Different Butter Production
Technologies on Chemical Composition and Amino Acid Profile of Buttermilk. HEZARFEN Uluslararasi Fen
Matematik ve Miihendislik Bilimleri Kongresi, izmir, Tiirkiye, 8-10 Kasim 2019, ss.23-35

NATIONAL ARTICLES AND PAPERS
Articles Published in National Journals

. Giinsen U., Ozcan A., Karaca MY., Kaygisiz M., 2009. Tiiketime Sunulan Et Uriinlerinde Hile Amagli
Yabanci Et Tiiri Varliginin PCR Yéntemi ile Belirlenmesi. Bornova Veteriner Kontrol ve Arastirma Enstitiisi
Derg. 31 (45), 21-27.

. Ozcan A., Karaca M.Y., Kaygisiz M., Giinsen U., 2009. Satisa Sunulan Et ve Et Uriinlerinde Etiketlerinde
Belirtilen Disindaki Diger Hayvan Etlerinin PCR ile Aranmasi. 3. Veteriner Gida Hijyeni Kongresi, BURSA, 14 -
16 Mayis 20009.

. Ugurum HO., Kaygisiz M., Ugur N., (2016). Kemalpasa Tatlisi (Peynir Tatlisi) Kalite Kriterlerinin Belirlenmesi.
Gida, 41(4):221-225.

. Ugurum H. 0., Kaygisiz M., Ugur N., (2017). Determination of Quality Characteristics of Kemalpasa Dessert
(cheese Dessert), Poster Sunumu, 4. Bursa Uluslararasi Gida Kongresi, 28 Eylil 2017

. Kaygisiz M., Diindar A.N., Polat F., Kadioglu B., Ugur N., (2019). Yéresel Bir Uriin Olan Tuzlu Yogurda Enzime
Direncli Nisasta (EDN) ilavesinin Mineral Madde, Randiman, Renk ve Duyusal Ozellikleri Uzerine Etkisinin
Arastirilmasi. Gida ve Yem Bilimi-Teknolojisi (21):53-64.



