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 PROJELER 

 Yürüttüğü Projeler 

1. Susam Kavrulmasında Mikrodalga Uygulamaları ve İşlemin Susam ve Tahinin Kalitesi Üzerine Etkisi (Yüksek 
Lisans Tezi) 
 

2. Bazı Avokado Çeşitlerinin Püre Üretimine Uygunluklarının Belirlenmesi ve Ürün Stabilitesi Üzerine 
Depolama Sıcaklığının Etkisi (Doktora Tezi) 
 

3. Ülkemizde Yetiştirilen Önemli Nar (Punica granatum) Çeşitlerine Ait Çekirdeklerin Bazı Özellikleri ve Yağ 
Asidi Bileşimleri (Proje Yürütücüsü, 2006-2007, TÜBİTAK, TOVAG, 106O265).  
 

4. Kurutulmuş Nar (Punica granatum) Danesi Üretimi ve Ürün Kalitesi Üzerine Kurutma Metodu Ambalajlama 
Tekniği ve Depolama Süresinin Etkisi (Proje Yürütücüsü, 2010-2013, TAGEM).  
 

5. Tıbbi Aromatik Bitki İşletmelerinin Yapısal Analizi (Proje Yürütücüsü, BAKA) 
 

6. Kantaron Yağı Üretim Aşamasında Yer Alan Bazı Parametrelerin Optimizasyonu (Proje Yürütücüsü, 2016-
2020, TAGEM).  
 

7. Andız pekmezinin bazı fiziksel ve kimyasal özelliklerinin belirlenmesi ve üretim tekniğinin 
geliştirilmesi (2000-2002, Akdeniz Üniversitesi Bilimsel Araştırma Projeleri Birimi, Yardımcı 
Araştırıcı).  
 

8. Ülkemizde Yetiştirilen Moro Kan Portakalının Meyve Suyuna İşlemeye Uygunluğunun Tespiti ve 
Antosiyanin Stabilitesi Üzerine Işık, Sıcaklık ve pH’nın Etkisi (2008-2010, TAGEM, Yardımcı 
Araştırıcı) 
 

9. Karpuzun (Citrullus lanatus) Beslenme Özellikleri ve Aroması Üzerine Aşılı Fide Kullanımının 

Etkileri (2010-2012, TAGEM, Yardımcı Araştırıcı). 

 

10. Türkiye F1 Hibrit Sebze Çeşit ve Nitelikli Hat Geliştirme Projesi altında yer alan “Örtüaltı 

Domates Yetiştiriciliğine Uygun Tane ve İri (Beef) Tipteki Saf Hatların Bazı Kalite Kriterlerinin 

(Renk, Şekil, Tat ve Besin İçeriği) Belirlenmesi ve F1 Hibrit Çeşitlerinin Geliştirilmesi” ve 

“Örtüaltı Domates Yetiştiriciliğine Uygun Kiraz (Cherry) ve Kokteyl Tipteki Saf Hatların Bazı 

Kalite Kriterlerinin (Renk, Şekil, Tat ve Besin İçeriği) Belirlenmesi ve F1 Hibrit Çeşitlerinin 

Geliştirilmesi” projeleri (2010-2014, TÜBİTAK, KAMAG, Yardımcı Araştırıcı). 

 

11. Antalya-Doyran Bölgesinde Keçiboynuzu Meyvelerinin Morfolojik Özellikleri ve Kimyasal 

İçeriklerinin Belirlenmesi (2012-2014, OGM, Yardımcı Araştırıcı). 
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12. Farklı Kurutma Teknikleri ve Depolama Süresinin Bazı Kekik Türlerinin Bileşimine Etkisi 

(2013-2015, TAGEM, Yardımcı Araştırıcı). 

 

13. Bazı Ticari Tıbbi ve Aromatik Bitki Yağlarının Kalite Özelliklerinin Araştırılması (2013-2015, 

TAGEM, Yardımcı Araştırıcı). 

 

14. Farklı Acılık Giderme Yöntemlerinin Geleneksel Turunç Kabuğu Reçelinin Flavonoid İçeriği 

Üzerine Etkisi (2013-2015, TAGEM, Yardımcı Araştırıcı). 

 

15. Antalya Doğal Florasında Yayılış Gösteren Bazı Thymus ve Origanum Türlerine Ait Uçucu 

Yağların Antibakteriyal ve Antifungal Etkilerinin Belirlenmesi (2013-2016, TAGEM, Yardımcı 

Araştırıcı). 

 

16. Antalya’da Doğadan Toplanan Bazı Ticari Bitkilerin Toplama Zamanı ve Yükseltiye Göre 

Uçucu Yağ İçeriğinin Belirlenmesi (2014-2016, OGM, Yardımcı Araştırıcı), 

 

17. Mersin (Myrtus communis L.) meyvesinin farklı ürünlere işlenebilme olanakları ile elde edilen 

ürünlerin raf stabilitelerinin araştırılması (2015-2017, TÜBİTAK, Yardımcı Araştırıcı). 

 

18. Turşuluğa Uygun Cin Biberi Islah projesi (2007-2010, TAGEM, Yardımcı Araştırıcı). 

 

19. Bazı Erkenci İncir Çeşitlerinin Batı Akdeniz Koşullarına Adaptasyonu (2007-2010, TAGEM, 

Yardımcı Araştırıcı). 

 

20. Biberiye (Rosmarinus officinalis L.) bitkisinden antioksidan özelliğe sahip diterpenlerin 

(karnosik asit ve karnosol) ve aroma verici uçucu yağın izolasyonu, saflaştırılması ve 

karakterizasyonu (2017-2020, TÜBİTAK, Yardımcı Araştırıcı) 

 

21. Düşük Şeker İçerikli Turunç Marmelatı Üretiminde Steviol Glikoziti Rebaudioside A Kullanım 

Olanaklarının Araştırılması (2019-2021, TAGEM, Yardımcı Araştırıcı) 

 

 Devam Eden Projeler 

1. Bazı Turunçgil Tür ve Çeşitlerinde Kabuk Uçucu Yağ Verim ve Bileşiminin Hasat Zamanı ve İşleme 
Yöntemine Göre Değişimi (2021-2024, TAGEM).  
 

2. Batı Akdeniz Yerfıstığı Islah Çalışmaları (2019-2023, TAGEM, Yardımcı Araştırıcı).  
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3. Batı Akdeniz Soya Islah Çalışmaları (2019-2023, TAGEM, Yardımcı Araştırıcı). 
 

4. Ekinezya (Echinacea purpurea (L.) Moench)’nın Kozmetik Amaçlı Kullanılabilirliğinin Araştırılması 
(2020-2023, TAGEM, Yardımcı Araştırıcı).  
 

5. Melezleme Islahı İle Elde Edilen Mersin (Myrtus communis L.) Genotiplerinde Antioksidan 
Miktarı Yüksek Çeşit Adaylarının Belirlenmesi Ve Sektöre Kazandırılması (2021-2024, TÜBİTAK, 

Yardımcı Araştırıcı).  
 

6. Patlıcangil Ürünlerinin Fenotiplerinin, Genomlarının ve Genetik Kaynaklarının 
BağlantılandırılmasıBatı Akdeniz Soya Islah Çalışmaları ((2016-2022, AB-H2020-SFS-2015-2, 

Yardımcı Araştırıcı). 
 

7. Sarı Knataron (Hypericum perforatum L.) Çeşit Geliştirme Projesi (2022-2026, TAGEM, Yardımcı 
Araştırıcı). 
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