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1.GIRIS

Kahve bitkisi tropik iklim bitkisidir. Kahve agag¢larinin gelismesi i¢in en ideal kosullar,
25 derece kuzey ve 30 derece gliney enlemleri arasinda bulunan ekvatoral bélgede bulunur.
Kahve yetistiriciligi yapilan iilkelerde yil boyunca sicakliklarda biiyiik dalgalanmalar olusmaz.
En kaliteli kahve tiretici iilkelerde kahvelerin yetistigi alanlar mineral igerigi yiiksek volkanik
topraklar tlizerinde yapilmaktadir. Sicaklik kahve tiretiminde ¢ok 6nemlidir. Kahve bitkisinin

kokenlerinin Etiyopya'ya dayandigini, i¢ecek olarak kullaniminin ise ilk Giiney Arabistan'da

gerceklestirildigi diistintilmektedir. 17. ylizyilda Venedikli tiiccarlar yolu ile Avrupaya tasinmis

kahve, kisa zamanda kitaya yayilmistir. Avrupa koloniciligi sonucunda diinyanin gesitli yerle-

rinde kahve plantasyonlari1 kurulmus, kahve diinyada genis ¢apta tiiketilen bir icecek halini al-
mugtir. Kahvenin giiniitizde Brezilya, Vietnam ve Kolombiya basta olmak tizere tropikal ik-

limli ve yiikseltili bolgelerde agirlikli olarak tarimi yapilmaktadir.

2. DUNYA URETIMI VE YETIiSTIRILEN TURLER

Kahve (Coffea spp.)Rubiacea Familyasinda yer alan, Afrika orjinli 70 den fazla tiirii olan
tropik bir bitkidir. Etiyopya’dan Arabistan’a gotiiriilmiistiir. Buradan Avrupa’ya, sonra da In-
giltere’ye gotiriilmistiir. 1607 yilinda ise Amerika’ya ulasmistir. 1727 yilinda Brezilya’da
kahve bitkileri dikilmis ve 1900’1 yillarin basinda Brezilya diinya kahve iiretiminin %97’ sini
gerceklestirmistir. Bugiin yaklagik 10.3 milyon hektar alanda diinya iiretiminin %64 iinii Cof-
fea arabica, % 35 ini Coffee canephora, var Robusta tipi olusturmakta ve 25 milyon ailede
kahve yetistirerek ge¢inmektedir. Diinyada kahve iiretimi yapan {ilkeler ve tiretim miktarlar

Cizelge 1’de verilmistir (Anonim, 2018).

Cizelge 1. Diinyada kahve iiretimi yapan tilkeler ve {iretim miktarlari

Ulke Uretim Miktar1 (Metrikton/y1l)*
Brezilya 2,245,979.79
Vietnam 923,494.75
Kolombiya 670,160.38
Endonezya 607,113.17

Etiyopya 275,681.83

Meksika 274,378.46
Guatemala 250,636.42

Honduras 231,184.92

*FAOQ istatistikleri


https://tr.wikipedia.org/wiki/Habe%C5%9Fistan
https://tr.wikipedia.org/wiki/Arabistan
https://tr.wikipedia.org/wiki/Venedik
https://tr.wikipedia.org/wiki/Kolonicilik
https://tr.wikipedia.org/wiki/Plantasyon
https://tr.wikipedia.org/wiki/Brezilya
https://tr.wikipedia.org/wiki/Vietnam
https://tr.wikipedia.org/wiki/Kolombiya
https://tr.wikipedia.org/wiki/Tropikal_iklim
https://tr.wikipedia.org/wiki/Tropikal_iklim
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Sekil 1. Diinya’da kahve yetistiriciligi yapan iilkeler

Genel olarak bilinen iki kahve tiirii vardir; Coffea arabica L. Coffea canephora P.(Sekil 2.)

Arabica

Robusta

Sekil 2. Diinya’da yetistirilen Kahve tiirleri (Coffea spp.)

Coffea arabica L: Diinya iiretiminin %64 iinii olusturan, uzun boylu ve kisa boylu ol-

mak {izere toplamda 200 den fazla tip igeren kahve tiiridiir. Kafein miktar1 diisiik, aromasi
yiiksek bir tada sahip oldugu i¢in tercih edilen tiirdiir. En 6nemli uzun boylu tipleri; Typica,
Bourbon, Mocha, Mundo Nova, Maragogype, Marella dir. Kisa boylu tipleri ise; Caturra,
Catuai, Catimor (Herman vd Janssens, 2011).



Coffea canephora P. Diinya iiretiminin % 35 ini olusturan, 1000 metrenin altindaki

bolgelerde yetistirilen hastaliklara dayanikli ama tat bakiminda zayif olan tiirdiir. Verimi ytik-
sek olmas1 ve hastaliklara dayanimi dolayisiyla tercih edilmektedir. En 6nemli ¢esitler; Robusta
ve Conilon’dur. Tiirlere ait bazi kalite kriterleri Cizelge 2°de verilmistir (Herman vd Janssens,
2011).

Diinyada en ¢ok iiretimi yapilan tiirler C.arabica tiirleridir. Robusta {iretimi daha
cok Afrika ve Gliney Asya iilkelerinde gergeklesmekte iken, Arabica iiretimi kahve iireten tiim
tilkelerde ozellikle de Gliney Amerika’da tiretilmektedir. Arabica cinsi kahve agaglar1 genel
olarak yer seviyesinden 800-2.000 metre yiiksekliklerde yetisir. Standart 6zelliklerdeki Arabica
agaci yilda 5 kg meyve vermekte ve bu 5 kg meyveden yaklasik 1 kg cekirdek elde edilmekte-
dir. Arabica ¢ekirdeklerinden elde edilen kahve Robusta ¢ekirdeklerinden elde edilene gore
daha az kafein igerir ancak daha aromatik ve lezzetlidir (Cizelge 2).

Arabica cinsi agaclar Robusta cinsi agaclara gore daha narindir. Ihtiya¢ duydugu iklim
ozellikleri bakimindan yetistirilmesi daha zor ve daha maliyetlidir. Zirai hastaliklara kars1 daha
duyarhdir ve zirai zararlilar tarafindan kolayca etkilenir. Arabica ¢ekirdeginin kafein ice-
rigi %1-2 civarindadir. Robusta’ya oranla daha az asidik, aromasi yiiksek ve i¢cimi daha keyif

vericidir. Bu 6zellikleri nedeniyle en iyi kahve cekirdegi Arabica dir diyebiliriz.

Cizelge 2. Kahve (Coffea spp.)tiirlerinde kaliteyi etkileyen bazi 6nemli 6zellikler

Tane Kuru /Yas
Kahve Tiirleri Tane Sayisi/Kg Kafein Miktar1 (%)
Agirlik Orani
C.arabica 5-6/1 456 1.0-1.5
C.canephora 4-5/1 685 2.0-2.5

Robusta cinsi kahve agaglari genel olarak yer seviyesinden itibaren 600 metre yiiksek-
liklere kadar yetistirilebilir. Arabica cinsi agaglar gibi narin degildirler. Thtiya¢ duydugu iklim
ozellikleri Arabica ile benzerdir ancak bu 6zelliklerin sapmasi, degismesi durumunda dayanik-
lilik ve direng gosterebilir. Bu 6zellikleri nedeniyle yetistirilmesi daha kolay ve daha az mali-
yetlidir. Robusta ¢ekirdekleri Arabica ¢ekirdeklerine gore yaklasik iki kat daha fazla (% 2-5)
kafein i¢erir. Bununla birlikte aromatik olarak Arabica’ya oranla daha fakirdir ve asit oran1 daha
yiiksektir. Lezzet bakimindan daha asidik olmasi nedeniyle acimtirak bir tad1 vardir.

Diinya lizerinde en ¢ok Robusta iireten iilke Vietnam’dir. Vietnam’da iiretilen ¢ekirdek-
lerin neredeyse %95’i Robusta cinsi agaglardan elde edilmektedir. Uretim yapilan iilkelerde

yogun olarak yetistirilen baz1 kahve ¢esitleri de Cizelge 3’de verilmistir.



Cizelge 3. Ulkelerde yaygin olarak yetistirilen C.arabica ve C. canephora gesitleri

Ulkeler ONEMLI CESITLER
Kolombiya | Bourbon, Typica, Caturra, Maragogype
Hindistan S795 (pasa dayanikl), Catimor, Sin9
Cin Catimor 7963
Endonezya | Cv. Kawisari ve Cv Sumatro (Robusta gesitleri)
Brezilya Bourbon, Typica, Maragogype, Caturra. Mundo Nova (gec¢i) (Arabica ¢es.)
Etiyopya Arabica gesitleri
Kenya SL28, Ruiru 11 (Robusta gesitleri)
Jamaica Bourbon and Bourbon marello (Arabica cesitleri)
Guetemala | Pache Comun, Pache Colis
Portekiz Catimor (Pasa Dayanikli)

3.BOTANIK OZELLIKLERI

3.1. Agac yapisi

Kahve, Rubiaceae familyasinin Coffea cinsinden bir agac tiiriidiir. ilk ekilen tohumu-

nun ardindan 3 y1l sonra kirazi andiran kirmizi meyveler vermeye baslayan bu bitki yaklasik 40

yil boyunca meyve verebilme 6zelligine sahiptir. Dogal haliyle 8-10 metreye kadar uzayabi-

len kahve agaci, yetistirilmesi sirasinda meyvelerinin kolay toplanabilmesi igin her yil yapilan

farkli budama yontemleri ile boyu 4-5 metre uzunlugunda tutulur (Sekil 3).

belore alter

yowrs 1 and 2

second cap

frst cap

your 3

Sekil 3. Kahve (Coffee spp.) agacinin yapisi




3.2. Kok yapisi

Kahve agacinin kokleri toplamda 20-25 km uzayabilir (Malavolta, 195) ve bir agacin
emici ylizeyi 400 ila 500 m2 (Nutman) arasinda degisir. Zemine paralel olarak biiyliyen ana
dikey kokler, musluk kokleri ve yan kokler vardir. Tapa kokleri toprak yilizeyinin 30-45 cm
altinda uzanmaz. Genellikle yatay olarak ortaya ¢ikan ancak asagiya dogru bakan dort ila sekiz
eksenel kokle karsilagilabilir. Yan kokler govdeden 2 m uzayabilir. Besleyici kokiiniin yakla-
s1k% 80-90" topragin ilk 20 cm'sindedir ve kahve agacinin gévdesinden 60-90 cm uzakliktadir
(Mavolta, 195-196). Bununla birlikte Nutman, en biiyiik kok konsantrasyonunun 30 - 60 cm
derinlikte oldugunu belirtir (Sekil 4). Kok sistemleri topragin tiirli ve topragin mineral igeri-
ginden biiyiik 6l¢iide etkilenir. Kalin ve gii¢lii olmasi i¢in, kahve kokleri yeterli miktarda azot,
kalsiyum ve magnezyum kaynagina ihtiya¢ duyar. Dikim sirasinda, ana dikey kokler genellikle
yatay koklerin biiylimesini tesvik etmek i¢in kesilir kok budamast yapilir ki, dikimden sonra

bitkinin suya daha iyi ulagsmasini ve beslenmesini saglar.
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Sekil 4. Kahve (Coffee spp.)bitkisinin kok yapis

3.3. Yaprak yapisi

Kahve agac¢larinin yaprak yiizeyi tiirlere, saglik durumuna, giineslenme seviyelerine ve
diger bir¢ok faktore gore degisir. Baslica ticari ¢esitlerde C. arabica ve C. canephora, yapraklar
genellikle ince, parlak ve mumlu, eliptiktir formda ve goze carpan damarli. Genellikle dalda
birbirine z1t ¢iftler halinde biiyiirler. Bu iki tiir arasinda temel fark, Coffea arabica yapraklarinin
parlak, koyu st yiizeyi ile daha kiigiik olmasi, Coffea canephora yapraklarinin rengi ise daha

hafif, daha az mumsu, daha biiyiik ve biraz dalgali olmasidir (Sekil 5.).



Sekil 5. Kahve (Coffee spp.)bitkisinin kok yapisi

3.4. Cicek yapis1

Cicekler beyaz renkli ve kokuludur. Cigegin 0mrii 2 saattir. Meyve bagladiktan 14 giin
sonra kurur ve dokiiliir. Riizgarla tozlanirsa da bazen boceklerde tozlanmaya yardimci olabilir.
Arabica tiirii kendi kendini tozlayip dollerken, . Robusta tiirlinde yabanci tozlanma gerekir.
Cigeklenme 2 ay siirer. Bu nedenle agag iizerinde 5-6 ay siirekli degisik donemlerde olusmus

farkli renklerde meyveler goriilir (Wingents, 2004).
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Sekil 6. Kahve (Coffee spp.)bitkisinin gigek yapisi



3.5. Meyve yapisi

Meyveler genelde 3 cm uzunlugundadir. Yesil renkte olusan meyveler olgunlastikca
renk degistirir, sari-turuncu-kirmizi ve koyu kirmizi renk alir (Sekil 7). Cigeklenmeden hasada

kadar gegen siire 8 aydir (Wingents, 2004).
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Sekil 7. Kahve (Coffee spp.)bitkisinin ¢igek yapisi

3.6. Tohum yapisi
Yumurtalik iki bolmelidir. Cekirdeklerin birbirine bakan taraflari diiz, dis taraflar1 yu-
varlaktir. Arabica tiiriiniin ¢ekirdekleri daha uzun ve daha iridir. Robusta tiiriiniin ise daha yu-

varlak daha kisadir (Wingents,2004).
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Sekil 8. Kahve (Coffee spp.)bitkisinin tohum yapisi
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4. IKLIM VE TOPRAK ISTEKLERI
4.1. iklim istekleri

Kahvenin istemis oldugu sicaklik dereceleri optimum 18-22 °C, minimum 10 °C, maksi-
mum ise 30-35C dir. Bunun disindaki sicakliklarda biiyiik dl¢iide gelisme geriler, {iriin kayp-
lar1 ve olgunlasmada gecikme goriiliirken, 0'C nin altindaki sicakliklarda bitki &liir (Geus,
1973). Kahve yetistiriciligi i¢in en uygun yillik yagis miktart 1750-2000 mm’dir. Ancak bu
yagisin miktarindan ¢ok dagilimi 6nemlidir. Y1l boyunca serin ve kurak mevsimle, sicak yagish
mevsimin birbirini izlemesi gerekir. Serin ve kurak mevsimde meyvelerin derimi ve kurutul-
mas1 saglanir. Bitki dinlenmededir, meyve gozii olusur yagisin gelmesi ile birlikte agagta su
basinct olur dinlenme kirilir ve ¢igeklenme, meyve tutumu ve vejetatif gelisme hizli bir sekilde
meydana gelir (Geus, 1973). Cok sicak tropik bdlgelerde 1000-2000 m yiiksekliklerde kahve
yetistirilmekte, ormandan agilan alanlar tercih edilmektedir. Bazi bolgelerde golge agaclar al-
tinda yetistiricilik beraber malglama yapilmaktadir. Cigeklenme, meyve tutumu ve olgunlasma

doneminde yagislar yetersizse sulama yapilmalidir.

4.2. Toprak istekleri

Kahve yetistiriciligi yapilan topraklar, derin, gecirgen, hafif biinyeli, organik maddece
zengin olmalidir. Toprak pH Aralig1 4.2-5.1 aras1 ideal olmakla beraber en fazla 6.0-6.5 olma-
lidar.

5. YETISTIRME SISTEMLERI

Kahve agaclar1 Diinya’da ti¢ farkli sekilde yetistirilmektedir. Brezilya ve Kenya gibi
blgelerde kahveler agikta (golgesiz) kapama bahge seklinde yetistirilirken (Sekil 9), diger tilke-
lerde genelde orta boylu (yar1 golgeli) ve uzun boylu (gélgeli) orman agaglarinin altinda yetis-
tirilir (Sekil10).Ozelikle muz yetistiriciliginin yapildig1 iilkelerde muzla beraber yetistirilmek-
tedir (Sekil 11). Klimakterik yonden golgeleme, kahve agagciklarinim isisinin diizensiz degi-
simlerini azaltir ve agaggiklar: dona kars1 ve soguk riizgarlara kars1 korunmasini saglar. Toprak
iizerinde ise, erozyon kontrolii, topraga organik madde temini, yapraklarin yesil giibre olarak
topraga karismasi ve ozelikle toprak isleme masraflarinin azaltilarak olumlu yonde katkilar sag-

lar.
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Sekil 10. Kahve (Coffee spp.)bitkisinin yar1 golgeli ve golgeli yetistiriciligi
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Sekil 11. Kahve (Coffee spp.)bitkisinin muzlarla birlikte yetistiriciligi

6. KULTUREL iSLEMLER

C.arabica tiirleri daha kii¢iik boylu agaggiklar olusturdugu igin, fidanlar 3x4 m, 2x2 m,
1x3 m aralikla dikilebilir (Strenge, 1954). Kahve yetistiriciliginde kiiltiirel 6nlemlerden bu-
dama agag boyunun kontrolii, meyve kalitesi agisindan oldukg¢a dnemlidir. Ulkelere ve iklim
kosullarina gore tekli, 2 1i veya 4 govdeli budama yapilmaktadir (Green ve Roie, 1975). Giib-
releme ihtiyaci yiliksektir. Pazar degeri olan 1000 kg kahve i¢in 35 kg, 7 kg P20s ve 50 kg K20
ihtiya¢ duyulmaktadir. Organik madde ve malglama uygulamalarinda verimi olumlu yonde et-
kilemektedir (Geus, 1973). lyi bir bakimla kahve bitkisi 3.y1lda meyve vermeye baslar ve 6.-
8. yillarda tam verime ulasir, aga¢ basi ortalama verim 1-2 kg’dir. Bu verim 25-30 yil artarak

devam eder.
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