Tirkiye'nin ilk yerli seker misir ¢esidi 'BATEM TATLI'

Bati1 Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii tarafindan gelistirilen Tiirkiye’ nin ilk yerli
seker misir ¢esidi 2013 yilinda tescil edilmistir. Cesit, Tarimsal Aragtirmalar ve Politikalar Genel
Miidiirliigii (TAGEM) tarafindan desteklenen Akdeniz Bolgesi Misir Islah Arastirmalart projesinin
alt projesi olan Seker Misir Cesit Gelistirme ¢aligsmalar1 kapsaminda gelistirilmistir. BATEM
TATLI standart tipte seker misir ¢esidi olup ortalama taze kogan verimi 1513 kg/da, tane verimi
ise 589 kg/da civarindadir. Ham protein % 10.7, ham yag % 6.7, nisasta % 53.3 ve seker oran1 %
4.8 olarak tespit edilmistir. Sicak iklim bitkisi olan tatli misir giinde en az sekiz saat dogrudan
giines 15181 istemektedir. Ekimi ilkbaharin son donlar1 gectikten sonra yapilmalidir. Ekimin
yapilabilmesi i¢in 7-8 cm. derinligindeki toprak sicakligi en az 10-12.7 OC ve iizeri olmalidir.
Diistik toprak sicakligi, diisiik ¢imlenme oranina neden olarak yetistiriciligi olumsuz yonde
etkilemektedir. Taze kogan hasadi1 bolge ve iklim sartlarina gére degismekle birlikte 70-80 giin
civarindadir.



