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Projenin Toplam Biitgesi: 50 000 TL

Proje Ozeti: Bu projede, avokado meyvelerinde depolama ve raf émrii sirasinda kalitenin daha uzun siire
korunmasi amaciyla hasat sonrasi putresin ve salisilik asit uygulamalarinin Fuerte ve Hass avokado gesitlerinde
derim sonrasi fizyolojisi iizerine etkileri arastirilacaktir. Hass ¢esidi meyveleri Subat ay1 ortasindan baslayarak
45 giin araliklarla, Fuerte c¢esidi meyveleri ise Kasim ay1 sonundan baslayarak yine 45 giin araliklarla ii¢
donemde hasat edilecektir. Hasatlardan sonra meyvelere 0.5, 1, 2 ve 4 mM dozlarinda putresin ve 0.5, 1, 2 ve 4
mM dozlarinda salisilik asit uygulamalar: yiizey yapistirici kullanarak (Tween- 20) 10 dakika siireyle daldirma
seklinde uygulanacaktir. Sulu kontrol uygulamasi i¢in 6rnekler saf suya daldirilacaktir. Kontrol uygulamasi
meyvelerine ise hi¢bir uygulama yapilmayacaktir. Uygulamalardan sonra meyveler 6°C sicaklik ve % 90+5
nisbi nem kosullarinda 60 giin siireyle depolanacaktir. Depolama baslangicinda ve 15 giin araliklarla ¢ikarilan
meyve Orneklerinde fiziksel ve kimyasal analizler yapilacaktir. Raf dmrii ¢alismalari igin her analiz doneminde
soguk muhafazadan ¢ikartilan meyveler 20°C’de olgunlastirma i¢in bekletilecek, 7 ve 14. giinlerde duyusal,
fiziksel ve biyokimyasal kalite analizleri yapilacaktir. Bu 6l¢iimlerin yaninda depolama siiresince patojenik ve
fizyolojik kaynakli kayiplarda incelenecektir.
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