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Y. Lisans ABD/BD/Konusu 
Gıda Mühendisliği-Tahıl Ürünleri Teknolojisi.  
Nohut Ununun Geleneksel Erişte ve Kuskus Üretiminde 
Kullanım İmkanları Üzerine Bir Araştırma 

Doktora ABD/BD/Konusu 
Gıda Mühendisliği-Tahıl Ürünleri Teknolojisi. 
Çimlendirilmiş Kinoa Ununun Glutenli ve Glutensiz 
Makarna Üretiminde Kullanılması 

Bahri Dağdaş UTAE’nde Göreve 
Başlama Tarihi 

18.03.2011 

Görev Yaptığı Bölüm Başkanlığı 
ve/veya Birimi 

Kalite ve Teknoloji Bölümü 

Sonuçlandırdığı Projeler ve Projedeki Görevi 

1. Kışlık Ekmeklik Buğday Melez Bahçesinin Kuraklığa, Hastalıklara Tolerans ve Kalite Özelliklerinin 
Belirlenmesi (2012-2014) TAGEM. Araştırmacı 

2. Ekmeklik Buğday Islah Materyalinin Bazı Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi   (2011-2016) TAGEM. 
Araştırmacı 

3. Makarnalık Buğday Islah Materyalinin Bazı Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi (2011- 2016) 
TAGEM. Araştırmacı 

4. Tritikale Islah Materyalinin Bazı Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi (2011-2016) TAGEM. 
Araştırmacı 

5. Arpa Islah Materyalinin Bazı Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi (2011-2016) TAGEM. Araştırmacı 
6. Konya Koşullarında Bazı Şekerpancarı Çeşitlerinin Verim ve Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi. 

TAGEM. Araştırmacı 
7. Orta Anadolu Bölgesi Soya Islah Projesi (2013-2017). TAGEM. Araştırmacı 
 8. Kinoa Ununun Ekmek Üretiminde Kullanılabilirliğinin Araştırılması (2017-2018) TAGEM. (Proje 

Lideri) 

Devam Eden Projeler 

1-Liderliğini Yaptığı Projeler 

 

2-Araştırmacı Olarak Görev Yaptığı Projeler 

1. Orta Anadolu ve Geçit Bölgeleri Ekmeklik Buğday Araştırmaları: Ekmeklik Buğday Islah 
Materyalinin Bazı Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi  (Alt proje) TAGEM (2016-2022) 

2. Orta Anadolu ve Geçit Bölgeleri Makarnalık Buğday Araştırmaları: Makarnalık Buğday Islah 
Materyalinin Bazı Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi (Alt proje) TAGEM (2016-2022) 

3. Ülkesel Tritikale Araştırmaları: Tritikale Islah Materyalinin Bazı Kalite Özelliklerinin 
Belirlenmesi (Alt Proje) TAGEM. (2016-2022) 

4. Orta Anadolu ve Geçit Bölgeleri Arpa Araştırmaları: Arpa Islah Materyalinin Bazı Kalite 
Özelliklerinin Belirlenmesi (Alt proje) TAGEM. (2016-2022) 

5. Yerel Fiğ Populasyonlarında Çeşit Geliştirme Çalışmaları Islah Projesi TAGEM.  (2017-2021) 



6. IWWIP Projesi Kalite Çalışmaları Sürekli 

7. Ülkesel Yulaf Islah Çalışmaları: Yulaf Islah Materyalinin Bazı Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi (Alt 
proje) TAGEM. (2019-2023). 

8. Bazı Ekmeklik Buğday Genotiplerinde Buğday Kepeğinin Diyet Lifi Miktarı ve Antioksidan 
Parametrelerini Etkileyen Bazı Faktörlerin Belirlenerek, Buğday Ekmeğinin Fonksiyonel 
Özelliklerinin Geliştirilmesinde Kullanımı.(2020-2021). TAGEM. 

Yeni Teklif Projeler  

1.Ülker Bisküvilik Buğday Islah Projesi.(Bisküvilik Buğday Islah Materyalinin Kalite Özelliklerinin 
Belirlenmesi) 

2.Ülker Bisküvilik Yulaf geliştirme Projesi(Bisküvilik Yulaf Islah Materyalinin Kalite Özelliklerinin 
Belirlenmesi) 

Yayın Bilgileri (Sayı) 

 Kongre/Sempozyum vs Dergi, Kitap 

Ulusal 7 24 

Uluslararası 11 11 

ABD: Ana Bilim Dalı, BD: Bilim Dalı 


