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3. Larvaaşılama

alınarak 1/1 oranındaarısütü+ sukarışımından

tutturularak daha önce hazırlanan başlangıç

1 yüksükten yaklaşık 148-281 mg arı sütü
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Muhafaza Şartları

muhafazası güçtür. Oda sıcaklığında 6 saat,
Buz dolabında + 5 °C de 2 ay. Dondurulmuş ve
kurutulmuş olarak -18 °C de 6 ay bozulmadan

Bulunulan yerde buzdolabı yoksa 4 katı
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• Larva transfer odasının sıcaklık ve nem  

oranına bağlıdır.

Tel : 0 452 256 2341
Faks : 0 452 256 2471
Adres : Ordu-Ulubey Karayolu,12.km

arastirma.tarimorman.gov.tr/aricilik  
orduaricilik@tarimorman.gov.tr

mailto:orduaricilik@tarimorman.gov.tr
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Bal Arısı Sütü Nasıl Salgılar?

larval evreden 3.larval evreye kadar arı sütüyle

arı olacak larva arı sütüyle beslenmeyedevam
arıların başlarında bulunan hypopharyngeal

Her larva günde ortalama 1300 defa bakıcı

yapılır.

2.

alındıktan 2 gün sonra kovan açılarak doğal

açık yavru lu-boşluk-açık yavrulu-kapalı

10-hidroksi-2-dekanoik


	Slayt Numarası 1
	Slayt Numarası 2

