YAS MEYVE VE SEBZELERDE DERIM
(HASAT) SONRASI OLUSAN KAYIPLAR

Yilhk yas meyve ve sebze dretimimiz
39.960.431 tondur. Yas meyve ve sebze
Uretimimizin tur ve cesitlere gore degismekle
birlikte tahmini olarak %210-30'u (Ureticiden
tiketiciye ulasincaya kadar bozulup atilmaktadir
Derim, muhafaza ve pazarlama olmak Uzere (g ana
kademede olusan bu kayiplar Griine bagh olarak
%50-60’lara kadar ¢ikmaktadir.

Meyve ve sebzelerimizin %50-60’lara
kadar varan oranlarda derim sonrasi bozulma
nedenleri arasinda, uygun derim zamaninin
saptanamamasi, su kaybr ve dolayisiyla
urlnin kalite degerinin dismesi, kontrollu
depolama kosullarinin yoklugu sayilabilir.

Ulkemizde hi¢ tarim ilact kullanilmadig
takdirde ortalama urun kaybi oraninin %65 olacag!
belirtilmektedir. Bugiin tarim ilaci kullaniimasina
ragmen Urin kaybinin %35 dolayinda oldugu

tahmin edilmektedir.

Yas meyve ve sebzelerin derimden tlketiciye
ulasincaya kadar ki asamalarda ki kayiplarin, derim
sirasinda %4-12, Urunlerin pazara veya hale
tasinmasi  sirasinda  %2-8, pazara hazirhk

asamasinda %5-15, depolama stirecinde %3-10 ve

tlketici asamasinda %1-5 olmak lizere %15-50"ye
kadar cikabildigi bildirilmektedir.

Birim alandan elde edilen verim arttirilmasa
bile derimden itibaren tliketiciye ulasincaya kadar
olusacak kayiplarin azaltilmasiyla birim alandan

elde edilen gelir artmis olacaktir.

Ulkemizde meyve ve sebze uretimindeki

kayiplarin sebepleri sunlardir:
Uretim sirasinda yapilan yanlis uygulamalar,

hastalik ve zararhlarla micadele konusundaki
eksiklikler/hatalar,

Derim  sirasinda  uygun  tekniklerin

kullanilmamasi  ve  gerekli  uygulamalarin

bilinmemesi,

Derimden sonra yapilmasi gereken 06n
sogutma ve paketleme konusundaki eksiklikler,
muhafaza ve pazarlama konusundaki eksiklikler ve

hatalardir.
I. Taze meyve ve sebzelerdeki derim

sonrasindaki en yaygin kayip sebepleri

Derim Esnasindaki Kayiplarin Nedenleri

1-Uriiniin olgunlasmadan &énce veya asiri olgun

olmasl,

2-Bahgede yetersiz ve uygunsuz meyve toplama
kaplari,
3-Derim  metotlarinin  eksikliginden  dolayi
mekanik zararlanmalar,

4-Gunesten Urtinu korumada basarisizlik,

5- Paketleme evlerine teslimde veya pazara
tasimada gecikmeler.

Il. Tasima sirasinda olusan kayiplarin nedenleri
1. Sert, kaba isleme mekanik zararlanmalar
arttirmaktadir,

2. Tasima sirasinda havalandirma, nem, sicaklik
uygun olarak yapilmasinin eksikligi,

3. Kamyon ve tirla tasimada uygun olmayan
urunlerin karisik olarak tasinmasi (Etilen ureten
elma ile etilen Uretmeyen muz gibi meyveler,
sicaklik istekleri farkh birlikte yuklenmemesi
gereken uranler farkli konteynerlere
yiklenmelidir),

4. Tasima sirasinda curtmeler.

I11. Bahcede veya Paketleme evlerinde tuketici
icin Urdndn hazirlanmasinda ki kayiplarin
nedenleri

1. Se¢me, boylamada basarisizlik (6nemli
eksiklikler — ve

curume, temizlige  dikkat

edilmemesi), 2. Yetersiz havalandirma ve sogutma



ile clrimelerin artmasi ve mekanik zararlar
sonucunda uygun olmayan paketleme,
3. Bahgedeki meyve sicakhgini disurmede
basarisizlik  (Yiklemeden once  sogutma
yapilmamasi),
4. Steril temiz bir ortamda ¢alisma eksikligi.
IV. Gonderildigi yerde Urdnun islenmesi
sirasinda olusan kayiplarin nedenleri
1.Yukleme, bosaltma sirasinda kot calisma,
2. Uriinin uygun olmayan cevre kosullarinda
tutulmasi,
3. Uriiniin tilketiciye ulasmasini geciktirmek,
4. Uygunsuz, yanhs olgunlastirma, depolama,
5. Steril temiz bir ortamda ¢alisma eksikligi.
V.Tuketici tarafindan Grdnun evde tuketilmesi
sirasinda olusan kayiplarin nedenleri

1. Tuketimde gecikme,

2. Yanhs depolama (Evde buzdolabi eksikligi

veya muhafaza bilgi eksikligi).

Kayiplarin Azaltilmasi icin Cozim Onerileri
1- Derim zamaninda yapilmali,
2- Derim yapacak Kkisilerin ehil olmasi ve
uygun meyve toplama kaplari secilmelidir.

3- Urlni glnesten korumak icin tdl gekilmesi,

4- Urin derim edilir edilemez en kisa stirede
pazara yada paketleme evine
ulastiriimahdir.

5- Uriin tasimaya uygun araglarla yaptimalidir.

6- Tasimada Dbirbirini  olumsuz etkileyen
urunler ayri ayri tasinmalidir.

7- Paketleme evinde se¢cme ve boylama iyi
yaptimalidir.

8- Havalandirma ve sogutma yeterli olmahdir.
9- Uriine, bahgede hasattan sonra yiiklemeden
once muhakkak 6n sogutma yapiimahdir.

10- Tasima  sirasinda  uygun ambalaj
kullanilmah  Griin  sarsilmayacak sekilde
paketleme yapiimahdir.

11- Uygun depo kosullarinda trin depolanmali,

12- Calisma ortamlari steril ve temiz olmali

13- Tiketiciye zamaninda ulastiriimali  ve

tliketici zamaninda tiiketim yapmahdir.
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